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ERGO STEEL 1

- federgelagerte Schieifelemente flr einen
glatten und kontrollierten Anschlag

- aus rostfreiem Stahl und Polypropylen

- rechts- und linkshénderfreundlich

Erfordermrammg - fur rasuermesserscharfe Klingen

Transparente Reinigung

Mit calgonit AquiDOS 2 wird die ,gldserne“ Kistenwaschanlage Realitat

Is GroBbetrieb sind Sie selbstver-
Astandlich Besitzer einer Kisten-
waschanlage.
Planen Sie gerade einen Neubau, oder
wollen Sie die bestehende Waschanla-
ge erneuern, sind Sie sicherlich wieder
in der Situation, sich bald fiir eine sol-
che Anlage entscheiden zu

«hohe pH-Werte an der gereinigten
Kiste

«schwankende Temperaturen in den
Reinigungszonen

« rascher Kalkaufbau innerhalb der An-

lage
+schlechtes Trocknungsverhalten an
der gereinigten Kiste

Sie wissen, dass Sie in erster Linie die
anfallende Menge an Kisten, entspre-
chend der gesetzlichen Vorgaben rei-
nigen milssen. Die Kosten einer Kisten-
waschanlage variieren je nach Linge
und Ausstattung, jedoch stehen diese
in keiner fallend

zu den len

Folgekosten des laufenden Betriebs.

In vielen Fallen wahrt die Freude liber

eine unproblematische Reinigung des

Waschguts nur kurz. Schon bald kén-

nen folgende Probleme entstehen:

« Schaumentwicklung in der Vorspll-
zone bzw. in der gesamten Maschine

« verstopfte Spilkranzdisen

«schlechte Reinigungsleistung

- ungeniigende bis gar keine Etiketten-
ablésung

- stark gestiegene Wasserkosten durch
erhiihte Wasserverbrauche

»schlechte mikrobiologische Werte an
der Kistenoberfliche

» Kreuzkontamination wahrend des an-
schliefenden Kistentransports

»Geruchsentwicklung wihrend des
Waschprozesses

«bei Bickerkisten - Oberflichenein-
grauung

- verstopfte Uberldufe

« hoher technischer Wartungsaufwand

« GroBer Verbrauch an Reinigungsmit-
teln.

Die Risiken, die durch solche Gegeben-

heiten entstehen sind:

« technische Stérungen der Fiillstande
durch Schaumentwicklung

Fiir Profis und
Nachwuchstalente

Auf der Siiffa werden im Rahmen von sechs Wetthewerhen wieder
die schansten Platten, Wiirste, Pasteten und Rouladen pramiert

uf der diesjahrigen Stuttgarter
AFachmesse fiir das Fleischer-

handwerk, SUFFA, geht es vom
1. bis 3. Oktober wieder ,olympisch”
zur Sache. Bei den insgesamt sechs
Wettbewerben sind jede Menge Gold-,
Silber- und Bronzemedaillen zu gewin-
nen. Die Gesellschaft zur Forderung
des Fleischerhandwerks Baden-Wiirt-
temberg veranstaltet im Auftrag des
Landesinnungsverbands Baden-Wirt-
temberg des Fleischerhandwerks und
der Messe Stuttgart auf der SUFFA die
internationalen Wurst- und Platten-
wettbewerbe, Neben den fiinf etab-
lierten Wettbewerben findet bereits
zum vierten Mal der Stuttgarter Schin-
kenwurst-Wettbewerb statt, der sich
besonderer Beliebtheit erfreut. Weil
die Schinkenwurst sozusagen die ,Na-
tional-Labsal” der Landeshauptstadter
ist, gibt es dabei als 1. Preis nicht wie
dblich einen Pokal, sondern eine Por-
zellan-Figur mit dem ,Stuttgarter Rss-
le®, dem Wappentier der Schwabenme-
tropole.
An den Wettbewerben kénnen sich alle
selbststandigen Fleischermeister aus
dem In- und Ausland sowie deren Mit-
arbeiter beteiligen. Allerdings miissen
die inléndischen Teilnehmer Mitglieder
der zustdndigen fleischerhandwerk-
lichen Berufsorganisation sein. Anmel-
deschluss fiir alle Wettbewerbe ist der
20. September 2006. Alle Arbeiten fiir
den Plattenwettbewerb missen direkt
am Wettbewerbsort (Messehalle 6.0)
hergestellt werden. Die Arbeitszeit pro
Platte betragt maximal eine Stunde.
Die auBierordentliche Reputation der

SUFFA-Wettbewerbe belegt nicht zu-
letzt die stattliche Teilnehmerzah| der
Vorjahre: Bei der SUFFA 2005 stellten
beispielsweise mehr als 180 Teilneh-
mer aus dem In- und Ausland - darun-
ter allein 46 Teilnehmer aus dem Land
der aufgehenden Sonne - insgesamt
1.328 Proben vor. Schwerstarbeit fiir
die Jury, die sich aus Wissenschaftlern,
Fleischermei Verkaufsfachl

, VEr hkraften
und Verbrauchervertretern zusam-
mensetzt. Nach der Pramierung dir-
fen die SUFFA-Besucher die kreativen
Kunstwerke, ob rustikal ausgefiihrt,
mit Fisch, Kanapees, Aufschnitt oder
Kase gestaltet, in Ruhe bewundern,
Neben dem 4. Stuttgarter Schinken-
wurst-Wettbewerb und dem 6. Interna-
tionalen Kochpiikelwaren-Wettbewerb
stehen diesmal der 7. Internationale
Nachwuchs-Plattenwettbewerb  (ma-
ximal drei Platten), der 8. Internatio-
nale Rohschinken-Wettbewerb, der
12. Internationale Wettbewerb fiir
briihwurstartige Pasteten und Roula-
den sowie der 15. Internationale Briih-
wurst-Wettbewerb auf dem Programm
der SUFFA. Die Ubergabe der Pokale
und des ,Stuttgarter Rossle” findet am
Sonntag, 1.Oktober, um 17 Uhr im SUF-
FA-Forum in der Messehalle 6.0 statt.
Teilnahmebedingungenund Anmelde-
unterlagen filr die verschiedenen Wett-
bewerbe im Rahmen der SUFFA 2006
gibt es bei der Gesellschaft zur Forde-
rung des Fleischerhandwerks Baden-
Wiirttemberg mbH, Viehhofstralle 5-7,
D-70188 Stuttgart, Tel: 0049/711/46
72 74, Fax: 0049/711/48 74 35, E-Mail:
info@fleischerbw.de

=ungenigende Spilleistung durch
Verstopfungen
«Schidden an den Pumpen durch
Fremdkarpereintrag
+ Kundenreklamationen
« Gefihrdung von Lebensmitteln durch
chemische Substanzen
+ schlechte Fett- und EiweiBablésung
«Lange Reinkistenlagerzeiten durch
Restfeuchtigkeit
+hohe Kosten durch zu groBen Ver-
brauch an Reinigungs- und Desinfek-
tionsmitteln
« Geféhrdung der Mitarbeiter
« Praduktriickrufaktionen durch konta-
minierte Lebensmittel
» Produktionsausfille durch mangeln-
de Kistenausbeute
« Produktionsausfélle durch pH Wert
Verdnderung bei Produkten
» lange Anlagenstillstandszeiten
« rechtliche Unsicherheit
«falsche Reaktionen im Falle von che-
mischen Unféllen
» hohe Abwasserkosten
- Imageschaden bei Verwendung von
Eigenkisten mit Logo
+keine betriebswirtschaftliche Kon-
trolle
«keine Dokumentation bei behérd-
lichen Kontrollen
« keine Nachvollziehbarkeit in Verbin-
dung mit der Verwendung der Reini-
gungs- und Desinfektionsmittel.
Diese Situationen verlangen nach ra-
schem Handeln, doch wo sollte man
mit der Schadensbehebung begin-
nen? Derartige Ereignisse minden in
vielen Fallen in gegenseitigen Schuld-
zuweisungen zwischen dem Anla-
genhersteller, dem Reinigungsmittel-
lieferanten und dem Anlagenfiihrer.
Dieser Problemlosungsprozess st
meist langwierig und klare, nachvoll-
ziehbare Resultate kénnen nur in den
seltensten Fallen erzielt werden. Es ist
fast unméglich, einen geschlossenen
Reinigungsprozess so zu beobachten,
dass klare Feststellungen gemacht
werden kénnen. Eine Kiste wird durch
eine geschlossene Anlage gefordert
und kommt am Ende in einem unge-
wissen Zustand wieder zum Vorschein.
Wias sich in der Anlage abgespielt hat,
kénnen nur Parameter wie Temperatur,
Reinigungsmittelkonzentration, Ver-
weildauer und pH-Wert aussagen.
Dass diese Parameter ungeniigende
Aussagekraft besitzen, ist hinlanglich
bekannt. Jedoch halten viele Unter-
nehmen an diesen 4 Werten solange
fest, bis nachhaltig keine verniinf-
tigen Ergebnisse mehr erzielt werden
kénnen. Die oben erwdhnten Risiken
kénnen durch solche Minimalauswer-
tungen nicht in den Griff gebracht
werden. Gerade in dieses komplexe
Thema hat die Entwicklungsabteilung
von Calvatis seit jeher viel Energie ge-
steckt, um ganzheitliche Lésungen fir
diesen Reinigungsprozess anbieten zu
kénnen.
Diese Erkenntnisse missen fir alle An-
lagentypen und Fabrikate anwendbar
sein, um auch bei kleinen Waschanla-
gen ein schnelles, positives und wirt-
schaftliches Ergebnis fiir den Betrieb
zu sichern. Eine stabile Qualitit und

 \V

Nachvollziehbarkeit des Reinigungs-
ablaufs war ein weiteres wichtiges Kri-
terium.

Mit der Implementierung des .Cal-
vaCRATE-Pakets” an lhrer Kistenrei-
nigungsanlage werden alle Bereiche
dieses Prozesses erfolgreich abge-
deckt.

Das CalvaCRATE-Paket
umfasst:

+Technische Aufnahme und Schwach-
stellenanalyse

« Einbindung des Analysengerats Aqui-
D052

« Programmierung des Systems auf
betriebsinterne Gegebenheiten (z. B.
permanente Etikettenentfernung)

« sorgféltige Auswahl der geeigneten
Reinigungs- und Desinfektionsmittel
sowie Spezialadditive zur Etiketten-
entfernung

» gesamte Verfahrensiiberpriifung auf
alle Prozessparameter

« Feintrimmung auf wirtschaftliche und
hygienische Idealparameter

+ akkreditierte mikrobiologische Uber-
priifung und Begleitung

+regelmiBige elektronische Auswer-
tung und Analyse.

Der Entwicklung der AquiDOS-2-An-

lage stand ein- komplexes -System

zugrunde, welches zu punktuellen

Schwerpunktanalysen eingesetzt wur-

de. Die erreichte Weiterentwicklung

ermiglicht nun einen permanenten

Einsatz an geschlossenen Reinigungs-

anlagen. Die ,gldserne Kistenwaschan-

lage” wurde dadurch Realitat.

Eingangssignale

Ergdnzend zu allen relevanten Leitfa-
higkeiten, Temperaturen sowie Sys-
temdruckverinderungeninnerhalbder
Anlage kiinnen die Medienverbrauchs-
daten und Gebindezahler in dem kom-
plexen Rechner in Relation zueinander
dargestellt werden. Zusétzlich kénnen
alle Dosiereinheiten als Signalgeber
gesteuert und (berwacht werden.
Eine automatische Umschaltfunktion
zwischen sauren und alkalischen Reini-
gungsintervallen stellt sicher, dass kein
menschlicher Unsicherheitsfaktor das
Reinigungsergebnis negativ beeinflus-
sen kann,

Ausgangssignale

Die gleiche Zahl an Ausgangssignalen
gewihrleistet die vollstindige Doku-
mentation des Prozesses. Werte und
Ereignisse werden in getrennten Da-
teien gespeichert.

Aufzeichnungen

Stérungen, wie z. B. Wertunter- oder
Uberschreitung von Leitfahigkeit, Tem-
peratur oder Druck, Leermeldung des
Gebindes (wann gek und ge-

=AICF=

ANLAGENTECHNIK GES.M

4600 Thalheim ~ Tel. 07242/53903-0 - Fax DW 15
office@alce.at

FFW

www.alce.at l

7] BETTCHER
Industnes, Inc ‘

nPerfekte Produkte verdienen

eine perfekte Verpackung"

VITATOP®
Deckelfolie

Direkt vom Hersteller
Made in Austria

- Glasklarer Blick auf
I[hre Produkte

- Top Sicherheit fir [hre Qualitat
T n Sie selbst!

Musterrollen fiir Thre Abpack-
anlage sind sofort verfiigbar

te iiber ein Feldbussystem in Echtzeit
ausgelesen werden.

Anzeige

Ziffernanzeige fir Leitféhigkeit, Tem-
peratur und Druck - sowie Status der
Dosierung Diagramme fir Leitfahig-
keit, Temperatur und Druck der letzten
Stunde. Wertetabelle (aktuelle Stun-
den-, Tages-, Monatssummenwerte)
von Chemikalien-, Wasserverbrauch,
Laufzeit Maschine, Kistenzahlung.
Werte und Ereignisse werden in ge-
trennten Dateien gespeichert. Detail-
liert werden folgende Signale (je ein
Wert/Stunde) aufgezeichnet:
« Leitfahigkeit-Hauptreinigungszone
[mS/cm]
+Temperatur-Hauptreinigungszone
ra
+ Druck-Hauptreinigungszone [bar]
« Kistenzahl [Stiick]
« Wasserverbrauch [Liter]
« Verbrauch alkalischer Reiniger [Liter]
wwWerbrauch saurer Reiniger [Liter]
«wWerbrauch Klarspiiler [Liter], optional
Schaumbremse [Liter]
» Maschine in Waschung [Sekunden].
Aulierdem werden folgende Ereignisse
aufgezeichnet:
Storungen, wie z. B. Wertunter- oder
Uberschreitung von Leitfahighkeit, Tem-
peratur oder Druck, Leermeldung des
Gebindes (wann gekommen und ge-
gangen), sowie Maschine in Waschung
(wann ein, wann aus).
Das Auslesen erfolgt per PC Gber Ka-
bel. Die Weiterverarbeitung auf dem
PC wird in EXCEL (Tages-, Wochen-und
Me belle mit den zugehdrigen

gangen), sowle Maschine in Waschung
{wann ein, wann aus). Das Auslesen
erfolgt per PC liber Kabel, Die Weiter-
verarbeitung auf dem PC wird in EXCEL
(Tages-, Wochen- und Monatstabelle
mit den zugehorigen Diagrammen)
durchgefihrt. In den Balkendiagram-
men sind die einzelnen Verbrauche
und Laufzeiten, im Liniendiagramm
die Analog- und Digitalwerte mit ihrem
zeitlichen Verlauf dargestelit. Durch ein
Erweiterungsmodul kénnen die Wer-

Diagrammen) durchgefiihrt.

In den Balkendiagrammen sind die ein-
zelnen Verbriuche und Laufzeiten, im
Liniendiagramm die Analog- und Di-
gitalwerte mit ihrem zeitlichen Verlaul
dargestellt. Durch ein Erweiterungs:
modul kéinnen die Werte dber ein
Feldbussystem in Echtzeit ausgelesen
werden.

Kontakt und weitere Informationen
Calvatis GmbH, Bauernstralle 11,
4600 Wels, www.calvatis.com



