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Eine klare Sache - Calvatis Hygienetechnik

Fragestellungen in Richtung Betriebs- und Personalhygiene nehmen in allen
lebensmittel verarbeitenden Branchen einen immer groReren Stellenwert ein.

Gleichzeitig steigen von Seiten der Kunden und des Gesetzgebers die
Anforderungen an die Hygienestandards.

Durch Information, Ursachenanalyse und die Erstellung individueller
Problemldsungen in den Bereichen der Personalhygiene, kbnnen rasche und
nachhaltige Ergebnisse erzielt werden.

Um ganzheitliche Ergebnisse im Hinblick auf die Hygiene in der
Lebensmittelwirtschaft erreichen zu kdnnen, haben sich Calvatis und EDT
entschlossen, eine Partnerschaft einzugehen. Hochwertige Technik,
kombiniert mit jahrelangem Betriebshygiene Know-how unterstitzt Sie bei der
Optimierung lhrer Produkt-, Betriebs- und Personalhygiene und halt Sie bei
diesen zentralen Wettbewerbsfaktoren auf dem neuesten Stand der Technik.

Calvatis und EDT legen den Fokus auf ein optimales Hygienedesign als
wichtige Facette der technischen Designs. Durch die hohe Flexibilitat unserer
Mitarbeiter und die standige Verbesserung der prozessorientierten
Betriebsablaufe kénnen auch spezielle Kundenwiinsche, sowie technische
Sonderldsungen umgesetzt werden.




Unsere Tatigkeitsschwerpunkte:

e Beratung bei der Optimierung |hrer Produkt-, Betriebs- und
Personalhygiene

e Unterstutzung bei der Umsetzung der aktuellen Hygieneanforderungen

e Mithilfe bei der Erkennung von Schwachstellen in der Betriebs- und
Personalhygiene

e Beratung bei der Planung von baulichen Mallnhahmen

e Erstellung von individuellen Angeboten zur praktischen Umsetzung

e Ablaufempfehlungen fur optimale Personaleinschleusung in die
Verarbeitungsbereiche

e Empfehlung geeigneter Reinigungs- und Desinfektionsmittel fir den
Personalhygienebereich

e Personalygieneschulungen

e Mikrobiologische Begleitung aller gesetzten technischen Malinahmen

www.calvatis.com
www.edt-heim.de



