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...gestión innovadora de la higiene
Su compañero para...

Las principales esferas de aplicación se 
encuentran en la
Consultoría de higiene y gestión de la higiene
La industria de las bebidas
La industria alimentaria
Institucional
Industria de procesamiento de leche
Agricultura
ingeniería de equipos y sistemas
Tratamiento del agua
Lavandería
Fabricación por contrato

Calvatis desarrolla y produce en el sitio de Ladenburg en Alemania y controla la distribuci-
ón mundial de productos y servicios desde aquí.

Con sus productos y su amplio servicio, Calvatis ofrece a cada cliente una óptima relación 
calidad-precio con una calidad sobresaliente.

Calvatis está certificado según               ► DIN EN ISO 9001  y	 ► DIN EN ISO 14001

Para diferenciarse claramente de sus competidores, Calvatis se ha especializado en el 
sector de los servicios, además de la producción de agentes de limpieza y desinfección. 
 
Un alto nivel de calidad y de conciencia ambiental es algo natural para Calvatis, se vive, 
se mantiene y se adapta constantemente a las crecientes demandas de los mercados. 

Con una madura gama de productos de más de 
1.000 artículos de diferentes marcas de la calgonita-
Calvatis ofrece conceptos de higiene holísticos en to-
das las áreas.

Calvatis es uno de los principales fabricantes in-
dependientes de detergentes y desinfectantes. 
Desde esta posición ofrecemos a nuestros clientes 
conceptos individuales de higiene. Calvatis ha es-
tado activo con éxito en el mercado mundial con 
su gama de productos calgonit durante más de 75 
años.
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calgonit R flüssig spezial

calgonit R flüssig HA

calgonit R flüssig spezial es un detergente líquido altamente al-
calino idóneo tanto para la industria láctea como la industria 
alimentaria y de bebidas. Compatible con aguas de alta dure-
za. Puede ser controlado mediante conductividad. Incluso si es 
aplicado mediante pulverización no produce espuma. calgonit 
R flüssig spezial puede combinarse con hipoclorito para potenci-
ar el proceso de limpieza. calgonit R flüssig spezial está recomen-
dado para la limpieza de calderas de cocción, whirlpools, pas-
teurizadores, depósitos, contenedores, tuberías, centrifugadoras 
y el lavado de cajas. Si la dureza del agua está por encima de 6º 
dH el producto puede ser usado para la limpieza de barriles de 
aluminio ya que apenas se ven afectados.

calgonit R flüssig HA es un detergente concentrado de base 
cáustica. El producto no hace espuma, se puede dosificar fácil-
mente por conductividad y es especialmente adecuado para la 
limpieza por circulación y por pulverización de tanques pasteuri-
zadores, tuberías, recipientes de cerveza, remolinos, centrifuga-
doras y queseras en la industria alimentaria, láctea y de bebidas. 
calgonit R flüssig HA se puede utilizar en frío y en caliente y se 
puede combinar con cloro activo en condiciones de uso.

calgonit R flüssig
calgonit R flüssig es un detergente alcalino altamente concen-
trado. No crea espuma y es fácilmente controlado por conduc-
tividad y está recomendado para la limpieza por recirculación 
y pulverización de depósitos, pasteurizadores, tuberías, calenta-
dores, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras así como 
la limpieza de cajas en la industria alimentaria. calgonit R flüssig 
puede ser usado tanto en frio como en caliente. Para potenciar 
el efecto del proceso de limpieza se puede combinar con calgo-
nit AD 860. calgonit R flüssig es compatible con aguas con cierta 
dureza.

Cervecería

calgonit RT spezial es un detergente alcalino altamente con-
centrado no espumante, destinado a la industria de alimentos 
y bebidas. Esta recomendado para la limpieza en caliente de 
máquinas de llenado, calentadores, tuberías, tanques, calderas 
de cocción, whirlpools y centrifugadoras. calgonit RT spezial no 
genera espuma por encima de los 40ºC y su dosificación se pue-
de controlar fácilmente por conductividad.

Alcalino

calgonit RT spezial

30 kg

800 kg
1000 kg

280 kg

840 kg

290 kg

15 kg
28 kg

30 kg

840 kg

290 kg

900 kg

300 kg

30 kg
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calgonit jalu sauer

calgonit jalu sauer es un detergente líquido fuertemente ácido 
para uso en la industria alimentaria y de bebidas. Es un potente 
desincrustante que puede ser usado tanto en frío como en ca-
liente. calgonit jalu sauer contiene inhibidores especiales para 
evitar la formación de gas nitroso y evitar la corrosión en las juntas 
plásticas. Puede ser controlado por conductividad y se enjuaga 
fácilmente. calgonit jalu sauer no forma espuma y se recomien-
da para la limpieza automática de tanques, depósitos, tuberías, 
pasteurizadores, calderas de cocción en cervecería, whirlpools, 
centrífugas y barriles.

29 kg

780 kg
1000 kg

275 kg

Clorado

calgonit SP

calgonit jalu sauer plus
calgonit jalu sauer plus es un detergente líquido de alta acidez 
a base de ácido nítrico, destinado a la industria láctea y de ali-
mentos y bebidas. calgonit jalu sauer plus es muy eficaz para eli-
minar incrustaciones y goza de buenas cualidades detergentes, 
humectantes y emulsionantes gracias a sus agentes tensoactivos 
especiales, que reducen la tensión superficial. Sus especiales in-
hibidores evitan la formación de gases nitrosos y disminuyen la 
agresión a las juntas de plástico. calgonit jalu sauer plus puede 
emplearse en frío o en caliente, es fácil de dosificar por conduc-
tividad, no genera espuma y es fácil de enjuagar. calgonit jalu 
sauer plus es adecuado para la limpieza automática de calen-
tadores, tanques, remolques para transporte de leche, centrifu-
gadoras y tuberías.

calgonit SP es un detergente ácido para su uso en la industria 
alimentaria y de bebidas. No forma espuma está recomendado 
para la limpieza automática de tanques, tuberías, pasteurizado-
res, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras y barriles. 
Se puede controlar por conductividad y se enjuaga fácilmente.

27 kg 

700 kg
1000 kg

250 kg

29 kg

780 kg
1000 kg

265 kg

calgonit CN 353

calgonit CN 353 es un producto alcalino concentrado con cloro 
activo para el uso en la industria alimentos y bebidas. El producto 
no genera espuma y es adecuado para la limpieza en circuito 
cerrado y por rociado de tanques, tuberías, contenedores de 
transporte, máquinas de fabricación de mantequilla y barras de 
humo hechas de aluminio. calgonit CN 353 contiene un inhibidor 
especial que permite su uso sobre aluminio, cobre y latón.

750 kg

260 kg

24 kg

Cervecería
Ácido
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Cervecería

calgonit 6010 es un producto alcalino concentrado con clo-
ro activo, adecuado para la limpieza en circuito cerrado y por 
aspersión de tanques, tuberías, equipos de transporte y almace-
namiento de alimentos y bebidas. calgonit 6010 elimina en espe-
cial los residuos orgánicos, como proteínas, grasas, almidones, 
residuos de leche y bebidas. El producto puede ser dosificado 
por conductividad, es de fácil enjuagabilidad y deja en perfec-
tas condiciones higiénicas las superficies tratadas.

calgonit 6010

24 kg

710 kg
1000 kg

240 kg

Additive

calgonit 1177

calgonit LAO
calgonit LAO es un aditivo especial con oxígeno activo que po-
tencializa el efecto limpiador de los detergentes alcalinos y áci-
dos. calgonit LAO contiene estabilizadores de dureza, así como 
un eficaz agente desespumante. Se emplea en la limpieza inter-
na de equipos de proceos en caliente, donde la suciedad tien-
de adherirse a las superficies por las condiciones de temperatura 
del proceso, tales como marmitas de cocción, Sedimentadores,
Intercembiadores de calos y tuberías en la industria de alimentos 
y bebidas. calgonit LAO permite también potenciar el efecto lim-
piador de productos ácidos, en especial del ácido nítrico.

calgonit CNT plus es un aditivo líquido especializado para me-
jorar el efecto de limpieza de la lejía de sodio y las soluciones 
cáusticas. El producto contiene quelatos eficaces para evitar las 
incrustaciones de agua dura y tensioactivos especiales para me-
jorar la limpieza y suprimir la espuma molesta. calgonit CNT plus 
puede utilizarse en frío y en caliente, evita la espuma molesta 
cuando se aplica por pulverización y es adecuado para la lim-
pieza automática de cocedores de mosto, remolinos, intercam-
biadores de calor, depósitos de fermentación, así como para el 
lavado de botellas.

calgonit CNT plus

calgonit 1177 contiene aditivos libres de quelatos basado en 
sales especiales de ácidos orgánicos diseñados para su uso en 
sistemas automáticos de limpieza dentro de la industria de be-
bidas. calgonit 1177 no forma espuma, estabiliza la dureza del 
agua y combinado con productos cáusticos permite eliminar la 
suciedad orgánica más difícil, como las incrustaciones de leva-
dura y hongos. calgonit 1177 puede usarse para la limpiar botel-
las de cristal y PET así como para la limpieza alcalina tipo CIP de 
tanques, tuberías, y barriles de cerveza. Cuando es usado para 
la limpieza de botellas disminuye considerablemente el riesgo de 
corrosión en la superficie de la botella (efecto antiscuffing).

24 kg

740 kg

250 kg

25 kg

670 kg

230 kg

24 kg

650 kg

230 kg

Clorado
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Desinfección

calgonit CD-S es una solución estandarizada de ácido chlorhídri-
co para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento 
del agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las 
máquinas lavabotellas.

calgonit CD-S*

calgonit CD-L*

calgonit CD-L es una solución estandarizada de chlorite de sodio 
para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento del 
agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las má-
quinas lavabotellas.

25 kg

1000 kg

210 kg

25 kg

1000 kg

210 kg

Cervecería

calgonit sterizid forte 15*
calgonit sterizid forte 15 es un desinfectante concentrado, liqui-
do, ligeramente ácido en base de ácido peracético, que elimi-
na rápida y eficazmente bacterias, esporas, levaduras, hongos 
y virus, incluso en frío. calgonit sterizid forte 15 no genera espu-
ma y se usa para la desinfección en la industria alimenticia y de 
bebidas. Esto incluye la desinfección general de superficies de 
áreas de producción y la desinfección automática de tanques, 
contenedores y tuberías en el sector lácteo, de embotelladoras 
de bebidas y cervecerías. También se usa en la desinfección de 
los cabezales de las lavadoras de botellas. calgonit sterizid forte 
15 se usa en el sector agropecuario y de producción láctea para 
la desinfección de establos y superficies, para la desinfección in-
termedia de kits de ordeño y para la desinfección de máquinas 
de ordeño.

calgonit sporexalin*

calgonit sporexalin es un desinfectante líquido de efecto oxidati-
vo a base de peróxido de hidrógeno. El producto no forma espu-
ma y puede ser usado tanto en frío como en caliente. calgo-
nit sporexalin está recomendado para numerosas aplicaciones 
de desinfección por inmersión, recirculación ó pulverización de 
equipos, tanques, contenedores, tuberías y utensilios en la indus-
tria de alimentos, láctea y de bebidas.

25 kg 

550 kg
1000 kg

200 kg

10 kg
30 kg

1000 kg

220 kg



Bodega de 
fermentación
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calgonit R flüssig

Bodega de fermentación
Alcalino

calgonit R flüssig spezial

calgonit ATR

calgonit ATR es un limpiador alcalino fuerte con estabilizadores 
de la dureza del agua e inhibidor de la corrosión del aluminio y el 
zinc, destinado a la limpieza automática de depósitos y bañeras 
de hidromasaje.

calgonit R flüssig HA

calgonit R flüssig spezial es un detergente líquido altamente al-
calino idóneo tanto para la industria láctea como la industria 
alimentaria y de bebidas. Compatible con aguas de alta dure-
za. Puede ser controlado mediante conductividad. Incluso si es 
aplicado mediante pulverización no produce espuma. calgonit 
R flüssig spezial puede combinarse con hipoclorito para potenci-
ar el proceso de limpieza. calgonit R flüssig spezial está recomen-
dado para la limpieza de calderas de cocción, whirlpools, pas-
teurizadores, depósitos, contenedores, tuberías, centrifugadoras 
y el lavado de cajas. Si la dureza del agua está por encima de 6º 
dH el producto puede ser usado para la limpieza de barriles de 
aluminio ya que apenas se ven afectados.

calgonit R flüssig es un detergente alcalino altamente concen-
trado. No crea espuma y es fácilmente controlado por conduc-
tividad y está recomendado para la limpieza por recirculación 
y pulverización de depósitos, pasteurizadores, tuberías, calenta-
dores, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras así como 
la limpieza de cajas en la industria alimentaria. calgonit R flüssig 
puede ser usado tanto en frio como en caliente. Para potenciar 
el efecto del proceso de limpieza se puede combinar con calgo-
nit AD 860. calgonit R flüssig es compatible con aguas con cierta 
dureza.

calgonit R flüssig HA es un detergente concentrado de base 
cáustica. El producto no hace espuma, se puede dosificar fácil-
mente por conductividad y es especialmente adecuado para la 
limpieza por circulación y por pulverización de tanques pasteuri-
zadores, tuberías, recipientes de cerveza, remolinos, centrifuga-
doras y queseras en la industria alimentaria, láctea y de bebidas. 
calgonit R flüssig HA se puede utilizar en frío y en caliente y se 
puede combinar con cloro activo en condiciones de uso.

30 kg

1000 kg

280 kg

840 kg

290 kg

15 kg
28 kg

900 kg

300 kg

30 kg

250 kg

24 kg
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Bodega de fermentación
Clorado

calgonit CN 353
calgonit CN 353 es un producto líquido alcalino concentrado 
con cloro activo para su uso en la industria alimentaria y de be-
bidas. calgonit CN 353 no forma espuma y es adecuado para la 
limpieza por inmersión, circulación y pulverización de depósitos, 
tuberías, recipientes de mezcla, almacenamiento y transporte, 
para su uso en máquinas batidoras de mantequilla, así como 
para la limpieza de bordados. calgonit CN 353 contiene un in-
hibidor eficaz que evita el ataque al aluminio y a los metales no 
férricos.

750 kg

260 kg

24 kg

Ácido

calgonit jalu sauer

calgonit jalu sauer es in detergente líquido fuertemente ácido 
para uso en la industria alimentaria y de bebidas. Es un potente 
desincrustante que puede ser usado tanto en frío como en ca-
liente. calgonit jalu sauer contiene inhibidores especiales para 
evitar la formación de gas nitroso y evitar la corrosión en las juntas 
plásticas. Puede ser controlado por conductividad y se enjuaga 
fácilmente. calgonit jalu sauer no forma espuma y se recomien-
da para la limpieza automática de tanques, depósitos, tuberías, 
pasteurizadores, calderas de cocción en cervecería, whirlpools, 
centrífugas y barriles.

29 kg

780 kg
1000 kg

275 kg

calgonit SP

calgonit jalu sauer plus
calgonit jalu sauer plus es un detergente líquido de alta acidez 
a base de ácido nítrico, destinado a la industria láctea y de ali-
mentos y bebidas. calgonit jalu sauer plus es muy eficaz para eli-
minar incrustaciones y goza de buenas cualidades detergentes, 
humectantes y emulsionantes gracias a sus agentes tensoactivos 
especiales, que reducen la tensión superficial. Sus especiales in-
hibidores evitan la formación de gases nitrosos y disminuyen la 
agresión a las juntas de plástico. calgonit jalu sauer plus puede 
emplearse en frío o en caliente, es fácil de dosificar por conduc-
tividad, no genera espuma y es fácil de enjuagar. calgonit jalu 
sauer plus es adecuado para la limpieza automática de calen-
tadores, tanques, remolques para transporte de leche, centrifu-
gadoras y tuberías.

calgonit SP es un detergente ácido para su uso en la industria 
alimentaria y de bebidas. No forma espuma está recomendado 
para la limpieza automática de tanques, tuberías, pasteurizado-
res, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras y barriles. 
Se puede controlar por conductividad y se enjuaga fácilmente.

27 kg 

700 kg
1000 kg

250 kg

29 kg

780 kg
1000 kg

265 kg
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Ácido

calgonit Duocip es un detergente líquido muy ácido a base de 
ácidos orgánicos e inorgánicos para la limpieza automática y 
desinfección de tuberías, tanques de fermentación y almacena-
miento en ambientes con dióxido de carbono. Debido a la com-
binación de los pasos de post-limpieza ácida y desinfección, se 
reduce el tiempo de limpieza considerablemente. calgonit Duo-
cip forma poca espuma, puede ser dosificado por conductivi-
dad y se desagua fácilmente. Está diseñado especialmente para 
minimizar la cantidad de fósforo en las aguas residuales. calgonit 
Duocip muestra una eficacia microbiológica muy buena contra 
microorganismos que se presentan típicamente en la produc-
ción de bebidas como Lactobacillus brevis or Saccharomyces 
cerevisiae. calgonit Duocip posee un olor neutral y no afecta el 
sabor de la cerveza. No adecuado para tanques de inmersión.

calgonit Duocip

25 kg 

670 kg

230 kg

Bodega de fermentación

calgonit LGS

calgonit LGS es un detergente líquido fuertemente ácido para 
la limpieza automática en un solo paso de fermentadores y tan-
ques de almacenamiento. El producto es usado preferiblemen-
te a la misma temperatura a la que se encuentra la bodega y 
elimina residuos de levaduras y la piedra de cerveza. calgonit 
LGS contiene sustancias antiespumante lo que hace que se en-
juague fácilmente aportado unas muy efectivas cualidades a la 
hora de prevenir la formación de espuma cuando es pulveriza-
do. calgonit LGS puede ser recuperado y se controla fácilmente 
por conductividad.

calgonit Duocip P

calgonit Duocip P es un detergente líquido muy ácido a base de 
ácidos orgánicos e inorgánicos para la limpieza automática y 
desinfección de tuberías, tanques de fermentación y almacena-
miento en ambientes con dióxido de carbono. Debido a la com-
binación de los pasos de post-limpieza ácida y desinfección, se 
reduce el tiempo de limpieza considerablemente. calgonit Duo-
cip P forma poca espuma, puede ser dosificado por conductivi-
dad y se desagua fácilmente. calgonit Duocip P muestra una efi-
cacia microbiológica muy buena contra microorganismos que 
se presentan típicamente en la producción de bebidas como 
Lactobacillus brevis or Saccharomyces cerevisiae. calgonit Duo-
cip P posee un olor neutral y no afecta el sabor de la cerveza. No 
adecuado para tanques de inmersión.

26 kg 

700 kg
1000 kg

240 kg

270 kg

25 kg
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Bodega de fermentación

calgonit CNT plus es un aditivo líquido especializado para me-
jorar el efecto de limpieza de la lejía de sodio y las soluciones 
cáusticas. El producto contiene quelatos eficaces para evitar las 
incrustaciones de agua dura y tensioactivos especiales para me-
jorar la limpieza y suprimir la espuma molesta. calgonit CNT plus 
puede utilizarse en frío y en caliente, evita la espuma molesta 
cuando se aplica por pulverización y es adecuado para la lim-
pieza automática de cocedores de mosto, remolinos, intercam-
biadores de calor, depósitos de fermentación, así como para el 
lavado de botellas.

calgonit CNT plus

24 kg

650 kg

230 kg

calgonit 1177

calgonit 1177 contiene aditivos libres de quelatos basado en 
sales especiales de ácidos orgánicos diseñados para su uso en 
sistemas automáticos de limpieza dentro de la industria de be-
bidas. calgonit 1177 no forma espuma, estabiliza la dureza del 
agua y combinado con productos cáusticos permite eliminar la 
suciedad orgánica más difícil, como las incrustaciones de leva-
dura y hongos. calgonit 1177 puede usarse para la limpiar botel-
las de cristal y PET así como para la limpieza alcalina tipo CIP de 
tanques, tuberías, y barriles de cerveza. Cuando es usado para 
la limpieza de botellas disminuye considerablemente el riesgo de 
corrosión en la superficie de la botella (efecto antiscuffing).

24 kg

740 kg

250 kg

Aditivo
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

calgonit CD-L*

calgonit CD-S*

calgonit sterizid forte 15*

calgonit CD-L es una solución estandarizada de chlorite de sodio 
para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento del 
agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las má-
quinas lavabotellas.

calgonit CD-S es una solución estandarizada de ácido chlorhídri-
co para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento 
del agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las 
máquinas lavabotellas.

calgonit sterizid forte 15 es un desinfectante concentrado, liqui-
do, ligeramente ácido en base de ácido peracético, que elimi-
na rápida y eficazmente bacterias, esporas, levaduras, hongos 
y virus, incluso en frío. calgonit sterizid forte 15 no genera espu-
ma y se usa para la desinfección en la industria alimenticia y de 
bebidas. Esto incluye la desinfección general de superficies de 
áreas de producción y la desinfección automática de tanques, 
contenedores y tuberías en el sector lácteo, de embotelladoras 
de bebidas y cervecerías. También se usa en la desinfección de 
los cabezales de las lavadoras de botellas calgonit sterizid forte 
15 se usa en el sector agropecuario y de producción láctea para 
la desinfección de establos y superficies, para la desinfección in-
termedia de kits de ordeño y para la desinfección de máquinas 
de ordeño.

25 kg

1000 kg

210 kg

25 kg

1000 kg

210 kg

Bodega de fermentación
Desinfección

10 kg
30 kg

1000 kg

220 kg
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Bodega de fermentación

calgonit sporexalin*

calgonit sporexalin es un desinfectante líquido de efecto oxidati-
vo a base de peróxido de hidrógeno. El producto no forma espu-
ma y puede ser usado tanto en frío como en caliente. calgo-
nit sporexalin está recomendado para numerosas aplicaciones 
de desinfección por inmersión, recirculación ó pulverización de 
equipos, tanques, contenedores, tuberías y utensilios en la indus-
tria de alimentos, láctea y de bebidas.

25 kg

550 kg
1000 kg

200 kg

calgonit sporex es un desinfectante alcalino débil con un alto 
contenido de cloro activo para su uso en la industria alimentaria 
y de bebidas. calgonit sporex es adecuado para la desinfección 
de superficies, depósitos, contenedores, tuberías y mangueras, 
para su uso en lavadoras de cajas y zonas de agua caliente de 
lavadoras de botellas, y para el tratamiento de tablas de cortar. 
calgonit sporex ha sido probado según las normas europeas EN 
1276 y EN 1650 y figura en la lista de desinfectantes de la IHO.

calgonit sporex*

1000 kg

240 kg

24 kg

Desinfección



Depósitos / Líneas / 
Llenadoras / 
Mezcladoras
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Depósitos / Líneas / Llenadoras / Mezcladoras
Ácido

calgonit jalu sauer plus

calgonit Duocip P

calgonit SP

calgonit Duocip

calgonit SP es un detergente ácido para su uso en la industria 
alimentaria y de bebidas. No forma espuma está recomendado 
para la limpieza automática de tanques, tuberías, pasteurizado-
res, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras y barriles. 
Se puede controlar por conductividad y se enjuaga fácilmente.

calgonit jalu sauer plus es un detergente líquido de alta acidez 
a base de ácido nítrico, destinado a la industria láctea y de ali-
mentos y bebidas. calgonit jalu sauer plus es muy eficaz para eli-
minar incrustaciones y goza de buenas cualidades detergentes, 
humectantes y emulsionantes gracias a sus agentes tensoactivos 
especiales, que reducen la tensión superficial. Sus especiales in-
hibidores evitan la formación de gases nitrosos y disminuyen la 
agresión a las juntas de plástico. calgonit jalu sauer plus puede 
emplearse en frío o en caliente, es fácil de dosificar por conduc-
tividad, no genera espuma y es fácil de enjuagar. calgonit jalu 
sauer plus es adecuado para la limpieza automática de calen-
tadores, tanques, remolques para transporte de leche, centrifu-
gadoras y tuberías.

calgonit Duocip es un detergente líquido muy ácido a base de 
ácidos orgánicos e inorgánicos para la limpieza automática y 
desinfección de tuberías, tanques de fermentación y almace-
namiento en ambientes con dióxido de carbono. Debido a la 
combinación de los pasos de post-limpieza ácida y desinfecci-
ón, se reduce el tiempo de limpieza considerablemente. calgonit 
Duocip forma poca espuma, puede ser dosificado por conduc-
tividad y se desagua fácilmente. Está diseñado especialmente 
para minimizar la cantidad de fósforo en las aguas residuales. 
calgonit Duocip muestra una eficacia microbiológica muy bue-
na contra microorganismos que se presentan típicamente en la 
producción de bebidas como Lactobacillus brevis or Saccha-
romyces cerevisiae. calgonit Duocip posee un olor neutral y no 
afecta el sabor de la cerveza. No adecuado para tanques de 
inmersión.

calgonit Duocip P es un detergente líquido muy ácido a base de 
ácidos orgánicos e inorgánicos para la limpieza automática y 
desinfección de tuberías, tanques de fermentación y almacena-
miento en ambientes con dióxido de carbono. Debido a la com-
binación de los pasos de post-limpieza ácida y desinfección, se 
reduce el tiempo de limpieza considerablemente. calgonit Duo-
cip P forma poca espuma, puede ser dosificado por conductivi-
dad y se desagua fácilmente. calgonit Duocip P muestra una efi-
cacia microbiológica muy buena contra microorganismos que 
se presentan típicamente en la producción de bebidas como 
Lactobacillus brevis or Saccharomyces cerevisiae. calgonit Duo-
cip P posee un olor neutral y no afecta el sabor de la cerveza. No 
adecuado para tanques de inmersión.

27 kg 

700 kg
1000 kg

250 kg

29 kg

780 kg
1000 kg

265 kg

25 kg 

670 kg

230 kg

26 kg 

700 kg
1000 kg

240 kg
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Depósitos / Líneas / Llenadoras / Mezcladoras
SauerAlcalino

calgonit R flüssig

calgonit R flüssig HA

calgonit R flüssig spezial

calgonit ATR

calgonit ATR es un potente limpiador alcalino con estabilizadores 
de la dureza del agua e inhibidor de la corrosión del aluminio y el 
zinc, destinado a la limpieza automática de depósitos y bañeras 
de hidromasaje.

calgonit R flüssig spezial es un detergente líquido altamente al-
calino idóneo tanto para la industria láctea como la industria 
alimentaria y de bebidas. Compatible con aguas de alta dure-
za. Puede ser controlado mediante conductividad. Incluso si es 
aplicado mediante pulverización no produce espuma. calgonit 
R flüssig spezial puede combinarse con hipoclorito para potenci-
ar el proceso de limpieza. calgonit R flüssig spezial está recomen-
dado para la limpieza de calderas de cocción, whirlpools, pas-
teurizadores, depósitos, contenedores, tuberías, centrifugadoras 
y el lavado de cajas. Si la dureza del agua está por encima de 6º 
dH el producto puede ser usado para la limpieza de barriles de 
aluminio ya que apenas se ven afectados.

calgonit R flüssig es un detergente alcalino altamente concen-
trado. No crea espuma y es fácilmente controlado por conduc-
tividad y está recomendado para la limpieza por recirculación 
y pulverización de depósitos, pasteurizadores, tuberías, calenta-
dores, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras así como 
la limpieza de cajas en la industria alimentaria. calgonit R flüssig 
puede ser usado tanto en frio como en caliente. Para potenciar 
el efecto del proceso de limpieza se puede combinar con calgo-
nit AD 860. calgonit R flüssig es compatible con aguas con cierta 
dureza.

calgonit R flüssig HA es un detergente concentrado de base 
cáustica. El producto no hace espuma, se puede dosificar fácil-
mente por conductividad y es especialmente adecuado para la 
limpieza por circulación y por pulverización de tanques pasteuri-
zadores, tuberías, recipientes de cerveza, remolinos, centrifuga-
doras y queseras en la industria alimentaria, láctea y de bebidas. 
calgonit R flüssig HA se puede utilizar en frío y en caliente y se 
puede combinar con cloro activo en condiciones de uso. 

30 kg

1000 kg

280 kg

840 kg

290 kg

15 kg
28 kg

900 kg

300 kg

30 kg

250 kg

24 kg
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calgonit CN 353 es un producto alcalino concentrado con cloro 
activo para el uso en la industria alimentos y bebidas. El producto 
no genera espuma y es adecuado para la limpieza en circuito 
cerrado y por rociado de tanques, tuberías, contenedores de 
transporte, máquinas de fabricación de mantequilla y barras de 
humo hechas de aluminio. calgonit CN 353 contiene un inhibidor 
especial que permite su uso sobre aluminio, cobre y latón.

750 kg

260 kg

24 kg

Clorado

Depósitos / Líneas / Llenadoras / Mezcladoras
Neutro

calgonit AD 865

calgonit 1177

calgonit LA flüssig

calgonit 1177 contiene aditivos libres de quelatos basado en 
sales especiales de ácidos orgánicos diseñados para su uso en 
sistemas automáticos de limpieza dentro de la industria de be-
bidas. calgonit 1177 no forma espuma, estabiliza la dureza del 
agua y combinado con productos cáusticos permite eliminar la 
suciedad orgánica más difícil, como las incrustaciones de leva-
dura y hongos. calgonit 1177 puede usarse para la limpiar botel-
las de cristal y PET así como para la limpieza alcalina tipo CIP de 
tanques, tuberías, y barriles de cerveza. Cuando es usado para 
la limpieza de botellas disminuye considerablemente el riesgo de 
corrosión en la superficie de la botella (efecto antiscuffing).

calgonit LA flüssig es un aditivo para soluciones de limpieza alca-
linas, que basado en quelatos especiales y agentes de control 
de la dureza. El producto es miscible en sosa caustica y se utili-
za para potenciar la limpieza y prevenir la incrustación diseñado 
para su uso en la industria alimentaria y de bebidas. calgonit LA 
flüssig se recomienda para la limpieza CIP alcalina de tanques, 
tuberías, y barriles de cerveza así como para el lavado de botel-
las. calgonit LA flüssig es un producto registrado por Coca-Cola 
para su uso con botellas de PET.

calgonit AD 865 es un líquido, potencia el efecto oxidativo del 
detergente basado en peróxido de hidrógeno. El producto no 
forma espuma y puede ser usado tanto en frío como en caliente.
calgonit AD 865 puede ser usado como un aditivo oxidante para 
potenciar la limpieza de soluciones ácido ó alcalinas y eliminar 
los residuos orgánicos difíciles.

680 kg

230 kg

24 kg

24 kg

740 kg

250 kg

25 kg

1000 kg

200 kg

calgonit CN 353
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Desinfección

Depósitos / Líneas / Llenadoras / Mezcladoras

calgonit CD-L*

calgonit CD-S*

calgonit CD-L es una solución estandarizada de chlorite de sodio 
para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento del 
agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las má-
quinas lavabotellas.

calgonit CD-S es una solución estandarizada de ácido chlorhídri-
co para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento 
del agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las 
máquinas lavabotellas.

25 kg

1000 kg

210 kg

25 kg

1000 kg

210 kg

calgonit sporexalin*

calgonit sporexalin es un desinfectante líquido de efecto oxidati-
vo a base de peróxido de hidrógeno. El producto no forma espu-
ma y puede ser usado tanto en frío como en caliente. calgo-
nit sporexalin está recomendado para numerosas aplicaciones 
de desinfección por inmersión, recirculación ó pulverización de 
equipos, tanques, contenedores, tuberías y utensilios en la indus-
tria de alimentos, láctea y de bebidas.

25 kg

550 kg
1000 kg

200 kg

calgonit sterizid forte 15*
calgonit sterizid forte 15 es un desinfectante concentrado, liqui-
do, ligeramente ácido en base de ácido peracético, que elimi-
na rápida y eficazmente bacterias, esporas, levaduras, hongos 
y virus, incluso en frío. calgonit sterizid forte 15 no genera espu-
ma y se usa para la desinfección en la industria alimenticia y de 
bebidas. Esto incluye la desinfección general de superficies de 
áreas de producción y la desinfección automática de tanques, 
contenedores y tuberías en el sector lácteo, de embotelladoras 
de bebidas y cervecerías. También se usa en la desinfección de 
los cabezales de las lavadoras de botellas. calgonit sterizid forte 
15 se usa en el sector agropecuario y de producción láctea para 
la desinfección de establos y superficies, para la desinfección in-
termedia de kits de ordeño y para la desinfección de máquinas 
de ordeño.

10 kg
30 kg

1000 kg

220 kg



Inmersión / desin-
fección exterior
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Inmersión / desinfección exterior

calgonit DS 685 es un desinfectante tensioactivo ligeramente 
alcalino a base de alquilaminas microbicidas. El producto tiene 
un amplio espectro de actividad contra bacterias grampositivas 
y gramnegativas, levaduras, hongos y virus envueltos. calgonit 
DS 685 apenas se ve afectado en su actividad por proteínas, es 
buen disolvente de grasas, casi inodoro y no corrosivo. calgo-
nit DS 685 es generalmente adecuado para la desinfección por 
frotamiento, inmersión y pulverización de superficies de trabajo, 
equipos, máquinas de llenado, paredes y suelos en la industria 
alimentaria y de bebidas. calgonit DS 685 se puede utilizar para 
la desinfección única en lavabos de estaciones de higiene. cal-
gonit DS 685 ha sido probado de acuerdo con las normas euro-
peas EN 1276, EN 1650, EN 14476 y EN 13697.

calgonit DS 685*

Desinfección

20 kg 

210 kg

calgonit DS 622*

calgonit DS 622 es un desinfectante alcohólico, desarrollado 
especialmente para superficies que no pueden ser tratadas con 
soluciones acuosas. calgonit DS 622 se caracteriza por una rápi-
da eliminación de bacterias dañinas específicas de la industria
y es particularmente adecuado para la desinfección (pausa) en 
la industria alimentaria, p. ej. Para máquinas de corte y envasa-
do, así como en el área de llenado calgonit DS 622 es libre de al-
dehídos y puede ser utilizado también para rápida desinfección 
manual de pequeñas superficies, piezas del sistema, mobiliario 
e instalaciones sanitarias. calgonit DS 622 está testado según las 
normativas europeas EN 1276, EN 1650 y EN 13697 y enlistado en 
la lista IHO de desinfectantes. 

6 L
19,6 kg

8 x 725 ml

calgonit DS 683*

calgonit DS 683, es un desinfectante tenso activo de alcalinidad 
media a base de alquilaminas, con Tiene un amplio espectro de 
actividad frente a bacterias Gram positiva y Gram negativa, le-
vaduras y hongos. La actividad de calgonit DS 683, es escasa-
mente afectada bajo la presencia de proteínas, eficaz en la eli-
minación de grasas. Producto sin olor y no corrosivo. calgonit DS 
683 se recomienda para la desinfección de forma manual, por 
inmersión o por aspersión de las superficies de trabajo, equipos, 
llenadoras, paredes y suelos en la industria alimentaria. calgonit 
DS 683 no ataca las superficies de aluminio.

10,1 kg
20 kg 

210 kg

610 kg
1000 kg
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Inmersión / desinfección exterior

calgonit DS 623 es un desinfectante alcohólico, desarrollado 
especialmente para superficies que nopueden ser tratadas con 
soluciones acuosas. calgonit DS 623 se caracteriza por una rápi-
da eliminación de bacterias dañinas específicas de la industria y 
es particularmente adecuado para la desinfección (pausa) en 
la industria alimentaria, p. ej. Para máquinas de corte y enva-
sado, así como en el área de llenado. calgonit DS 623 detecta 
bacterias vegetativas, levaduras y virus envueltos como Corona 
y los elimina de forma fiable.calgonit DS 623 es libre de aldehídos 
y puede ser utilizado también para rápida desinfección manual 
de pequeñas superficies, piezas del sistema, mobiliario e instala-
ciones sanitarias. El producto se basa en una formulación reco-
mendada por la OMS.

calgonit DS 623*

Desinfección

calgonit DS 633*
calgonit DS 633 es un detergente ácido espumante con excep-
cionales propiedades desinfectantes en base a ácidos orgánicos 
diseñado para la industria alimentaria y de bebidas. El produc-
to contiene una optimizada combinación de tensioactivos muy 
efectivos con diferentes ácidos los cuales eliminan los residuos 
más difíciles. calgonit DS 633 produce una espuma muy estable 
de larga adherencia y está recomendada para la desinfección 
de superficies de grandes áreas, maquinaria y equipos. Debido a 
esa espuma tan estable lo que permite un tiempo de contacto 
prolongado logra unos excepcionales resultados incluso en su-
perficies verticales. calgonit DS 633 se enjuaga fácilmente y deja 
las superficies limpias y desinfectadas. 

23 kg 

1000 kg

5 kg

calgonit sporexalin*

calgonit sporexalin es un desinfectante líquido de efecto oxidati-
vo a base de peróxido de hidrógeno. El producto no forma espu-
ma y puede ser usado tanto en frío como en caliente. calgo-
nit sporexalin está recomendado para numerosas aplicaciones 
de desinfección por inmersión, recirculación ó pulverización de 
equipos, tanques, contenedores, tuberías y utensilios en la indus-
tria de alimentos, láctea y de bebidas.

25 kg 

550 kg
1000 kg

200 kg

Ácido



Limpieza para 
botellas de 
máquina
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Aditivo

Limpieza para botellas de máquina Lejía

calgonit SB es una combinación de tensioactivos muy eficaz 
para el control de la espuma de las soluciones de limpieza alca-
linas en la industria láctea, de bebidas y cervecera. calgonit SB 
se utiliza en aplicaciones de lavado automático de botellas y de 
limpieza alcalina CIP y es eficaz por encima de los 40°C. calgonit 
SB reduce la tensión superficial, mejora la limpieza y la emulsión 
de las soluciones de lejía y se aclara fácilmente 

calgonit GL extra es un aditivo de limpieza líquido, sin fosfatos ni 
nitratos, para soluciones de limpieza altamente alcalinas. El pro-
ducto es adecuado como aditivo de lejía para la limpieza CIP y, 
en particular, para el lavado automático de botellas en la indus-
tria de la leche y las bebidas. calgonit GL extra controla la dureza 
del agua, aumenta el brillo de las botellas y evita eficazmente la 
molesta espuma en bajas concentraciones cuando se utiliza en 
caliente.

calgonit LA flüssig

calgonit GL extra

calgonit 1177

calgonit SB

calgonit 1177 contiene aditivos libres de quelatos basado en 
sales especiales de ácidos orgánicos diseñados para su uso en 
sistemas automáticos de limpieza dentro de la industria de be-
bidas. calgonit 1177 no forma espuma, estabiliza la dureza del 
agua y combinado con productos cáusticos permite eliminar la 
suciedad orgánica más difícil, como las incrustaciones de leva-
dura y hongos. calgonit 1177 puede usarse para la limpiar botel-
las de cristal y PET así como para la limpieza alcalina tipo CIP de 
tanques, tuberías, y barriles de cerveza. Cuando es usado para 
la limpieza de botellas disminuye considerablemente el riesgo de 
corrosión en la superficie de la botella (efecto antiscuffing).

calgonit LA flüssig es un aditivo para soluciones de limpieza alca-
linas, que basado en quelatos especiales y agentes de control 
de la dureza. El producto es miscible en sosa caustica y se utili-
za para potenciar la limpieza y prevenir la incrustación diseñado 
para su uso en la industria alimentaria y de bebidas. calgonit LA 
flüssig se recomienda para la limpieza CIP alcalina de tanques, 
tuberías, y barriles de cerveza así como para el lavado de botel-
las. calgonit LA flüssig es un producto registrado por Coca-Cola 
para su uso con botellas de PET.

680 kg

230 kg

24 kg

24 kg

740 kg

250 kg

20 kg

500 kg

200 kg

640 kg
1000 kg

210 kg

24 kg

calgonit 1188
calgonit 1188 es un aditivo especial para la limpieza de botellas 
basado en agentes acomplejantes y dispersantes. Debido a su 
excelente efecto de limpieza, este producto es adecuado para 
remover restos complejos de suciedad adheridos a la botella, 
eliminar depositos de moho y como ventaja adicional, puede 
ser utilizado para la reducción de temperatura en la maquina 
lavadora de botellas. calgonit 1188 evita la formación de los de-
positos de piedra de aluminio y se puede utilizar para la limpieza
de vidrio, PET, PEN y policarbonato. El control de la espuma se 
puede lograr mediante dosificación separada de antiespuman-
tes calgonit.

760 kg
1000 kg

260 kg

24 kg
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Ácido

Limpieza para botellas de máquina Zona de agua

calgonit LA flüssig
calgonit LA flüssig es un aditivo para soluciones de limpieza alca-
linas, que basado en quelatos especiales y agentes de control 
de la dureza. El producto es miscible en sosa caustica y se utiliza 
para potenciar la limpieza y prevenir la incrustación diseñado 
para su uso en la industria alimentaria y de bebidas. calgonit LA 
flüssig se recomienda para la limpieza CIP alcalina de tanques, 
tuberías, y barriles de cerveza así como para el lavado de botel-
las. calgonit LA flüssig es un producto registrado por Coca-Cola 
para su uso con botellas de PET.

calgonit PHS

calgonit PHS se dosifica en la sección de aclarado de las lavado-
ras de botellas para controlar el pH. El producto contiene agen-
tes estabilizadores que evitan la formación de incrustaciones de 
agua dura y la obstrucción de las boquillas, garantizando así un 
funcionamiento eficaz de la lavadora.

Aditivo

680 kg

230 kg

24 kg

30 kg

780 kg

320 kg
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Limpieza para botellas de máquina Zona de agua
Aditivo

calgonit AD 817 se utiliza como aditivo en procesos de lim-
pieza alcalinos para prevenir los depósitos de dureza y evi-
tar el bloqueo de las boquillas. El producto es estable frente a 
El producto es estable frente a desinfectantes oxidantes, por lo 
que es preferible utilizarlo en combinación con dióxido de cloro 
y ácido peracético. calgonit AD 817 también es eficaz en aguas 
de elevada dureza y adecuado para PET. En pasteurizadores en-
latados se consigue una estabilización de la dureza con protec-
ción simultánea contra el ennegrecimiento de los pocillos.

calgonit AD 817

calgonit WST neu es un aditivo muy potente y, por tanto, eco-
nómico para la estabilización eficaz de la dureza del agua in-
dustrial. calgonit WST neu también es adecuado para durezas 
de agua elevadas, valores de pH altos y temperaturas elevadas. 
Mediante la estabilización de la dureza del agua en valores de 
pH más altos con calgonit WST neu, se puede prevenir de forma 
fiable la corrosión en el acero normal.

calgonit WST neu

24 kg

760 kg

260 kg

24 kg

670 kg

220 kg
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Limpieza para botellas de máquina Desinfección
Ácido

Clorado

calgonit sterizid forte 15*
calgonit sterizid forte 15 es un desinfectante concentrado, liqui-
do, ligeramente ácido en base de ácido peracético, que elimi-
na rápida y eficazmente bacterias, esporas, levaduras, hongos y 
virus, incluso en frío.calgonit sterizid forte 15 no genera espuma y 
se usa para la desinfección en la industria alimenticia y de bebi-
das. Esto incluye la desinfección general de superficies de áreas 
de producción y la desinfección automática de tanques, con-
tenedores y tuberías en el sector lácteo, de embotelladoras de 
bebidas y cervecerías. También se usa en la desinfección de los 
cabezales de las lavadoras de botellas. calgonit sterizid forte 15 
se usa en el sector agropecuario y de producción láctea para 
la desinfección de establos y superficies, para la desinfección in-
termedia de kits de ordeño y para la desinfección de máquinas 
de ordeño.

10 kg
30 kg

1000 kg

220 kg

calgonit sporex es un desinfectante alcalino débil con un alto 
contenido de cloro activo para su uso en la industria alimentaria 
y de bebidas. calgonit sporex es adecuado para la desinfección 
de superficies, depósitos, contenedores, tuberías y mangueras, 
para su uso en lavadoras de cajas y zonas de agua caliente de 
lavadoras de botellas, y para el tratamiento de tablas de cortar. 
calgonit sporex ha sido probado según las normas europeas EN 
1276 y EN 1650 y figura en la lista de desinfectantes de la IHO.

calgonit sporex*

1000 kg

240 kg

24 kg
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*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Limpieza para botellas de máquina
Desinfección del espacio de cabeza

Desinfección

calgonit DS 685 es un desinfectante tensioactivo ligeramente 
alcalino a base de alquilaminas microbicidas. El producto tiene 
un amplio espectro de actividad contra bacterias grampositivas 
y gramnegativas, levaduras, hongos y virus envueltos. calgonit 
DS 685 apenas se ve afectado en su actividad por proteínas, es 
buen disolvente de grasas, casi inodoro y no corrosivo. calgo-
nit DS 685 es generalmente adecuado para la desinfección por 
frotamiento, inmersión y pulverización de superficies de trabajo, 
equipos, máquinas de llenado, paredes y suelos en la industria 
alimentaria y de bebidas. calgonit DS 685 se puede utilizar para 
la desinfección única en lavabos de estaciones de higiene. cal-
gonit DS 685 ha sido probado de acuerdo con las normas euro-
peas EN 1276, EN 1650, EN 14476 y EN 13697.

calgonit DS 685*

20 kg 

210 kg

calgonit DS 683*

calgonit DS 683, es un desinfectante tenso activo de alcalinidad 
media a base de alquilaminas, con Tiene un amplio espectro de 
actividad frente a bacterias Gram positiva y Gram negativa, le-
vaduras y hongos. La actividad de calgonit DS 683, es escasa-
mente afectada bajo la presencia de proteínas, eficaz en la eli-
minación de grasas. Producto sin olor y no corrosivo. calgonit DS 
683 se recomienda para la desinfección de forma manual, por 
inmersión o por aspersión de las superficies de trabajo, equipos, 
llenadoras, paredes y suelos en la industria alimentaria. calgonit 
DS 683 no ataca las superficies de aluminio.

10,1 kg
20 kg 

210 kg

610 kg
1000 kg

calgonit CD-L es una solución estandarizada de chlorite de sodio 
para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento del 
agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las má-
quinas lavabotellas. 

calgonit CD-L*

calgonit CD-S*

calgonit CD-S es una solución estandarizada de ácido chlorhídri-
co para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento 
del agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las 
máquinas lavabotellas.

25 kg

1000 kg

210 kg

25 kg

1000 kg

210 kg
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calgonit AN 195

Alcalino

calgonit AN 195
calgonit AN 195 ha sido desarrollado específicamente para la 
limpieza de superficies plásticas en la industria alimentaria y de 
bebidas. calgonit AN 195 está recomendado para la limpieza 
automática de cajas de plástico y no forma espuma utilizan-
do temperaturas por debajo de 40ºC. calgonit AN 195 facilita 
el enjuague, aportando un efecto antiestático a largo plazo y 
reduciendo la deposición de residuos. calgonit AN 195 puede 
combinarse con otros detergentes alcalinos para aplicaciones 
por pulverización y puede ser usado para la limpieza manual de 
superficies plásticas. calgonit AN 195 puede ser añadido al agua 
de enjuague de la lavadora de cajas para intensificar el efecto 
antiestático, siempre que no haya contacto directo con los ali-
mentos.

calgonit RT spezial

calgonit RT spezial es un detergente alcalino altamente con-
centrado no espumante, destinado a la industria de alimentos 
y bebidas. Esta recomendado para la limpieza en caliente de 
máquinas de llenado, calentadores, tuberías, tanques, calderas 
de cocción, whirlpools y centrifugadoras. calgonit RT spezial no 
genera espuma por encima de los 40ºC y su dosificación se pue-
de controlar fácilmente por conductividad.

Limpieza de cajas

840 kg

290 kg

30 kg

600 kg
1000 kg

210 kg

22 kg
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calgonit R flüssig spezial
calgonit R flüssig spezial es un detergente líquido altamente al-
calino idóneo tanto para la industria láctea como la industria 
alimentaria y de bebidas. Compatible con aguas de alta dure-
za. Puede ser controlado mediante conductividad. Incluso si es 
aplicado mediante pulverización no produce espuma. calgonit 
R flüssig spezial puede combinarse con hipoclorito para potenci-
ar el proceso de limpieza. calgonit R flüssig spezial está recomen-
dado para la limpieza de calderas de cocción, whirlpools, pas-
teurizadores, depósitos, contenedores, tuberías, centrifugadoras 
y el lavado de cajas. Si la dureza del agua está por encima de 6º 
dH el producto puede ser usado para la limpieza de barriles de 
aluminio ya que apenas se ven afectados. 

Alcalino

Barril / Contenedor

840 kg

290 kg

15 kg
28 kg

calgonit jalu sauer

calgonit jalu sauer es in detergente líquido fuertemente ácido 
para uso en la industria alimentaria y de bebidas. Es un potente 
desincrustante que puede ser usado tanto en frío como en ca-
liente. calgonit jalu sauer contiene inhibidores especiales para 
evitar la formación de gas nitroso y evitar la corrosión en las juntas 
plásticas. Puede ser controlado por conductividad y se enjuaga 
fácilmente. calgonit jalu sauer no forma espuma y se recomien-
da para la limpieza automática de tanques, depósitos, tuberías, 
pasteurizadores, calderas de cocción en cervecería, whirlpools, 
centrífugas y barriles.

calgonit SP

calgonit SP es un detergente ácido para su uso en la industria 
alimentaria y de bebidas. No forma espuma está recomendado 
para la limpieza automática de tanques, tuberías, pasteurizado-
res, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras y barriles. 
Se puede controlar por conductividad y se enjuaga fácilmente.

29 kg

780 kg
1000 kg

275 kg

27 kg 

700 kg
1000 kg

250 kg

Ácido
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Barril / Contenedor

calgonit 1177
calgonit 1177 contiene aditivos libres de quelatos basado en 
sales especiales de ácidos orgánicos diseñados para su uso en 
sistemas automáticos de limpieza dentro de la industria de be-
bidas. calgonit 1177 no forma espuma, estabiliza la dureza del 
agua y combinado con productos cáusticos permite eliminar la 
suciedad orgánica más difícil, como las incrustaciones de leva-
dura y hongos. calgonit 1177 puede usarse para la limpiar botel-
las de cristal y PET así como para la limpieza alcalina tipo CIP de 
tanques, tuberías, y barriles de cerveza. Cuando es usado para 
la limpieza de botellas disminuye considerablemente el riesgo de 
corrosión en la superficie de la botella (efecto antiscuffing). 

calgonit AD 865

calgonit AD 865 es un líquido, potencia el efecto oxidativo del 
detergente basado en peróxido de hidrógeno. El producto no 
forma espuma y puede ser usado tanto en frío como en caliente.
calgonit AD 865 puede ser usado como un aditivo oxidante para 
potenciar la limpieza de soluciones ácido ó alcalinas y eliminar 
los residuos orgánicos difíciles.

Aditivo

calgonit LA flüssig

calgonit LA flüssig es un aditivo para soluciones de limpieza alca-
linas, que basado en quelatos especiales y agentes de control 
de la dureza. El producto es miscible en sosa caustica y se utiliza 
para potenciar la limpieza y prevenir la incrustación diseñado 
para su uso en la industria alimentaria y de bebidas. calgonit LA 
flüssig se recomienda para la limpieza CIP alcalina de tanques, 
tuberías, y barriles de cerveza así como para el lavado de botel-
las. calgonit LA flüssig es un producto registrado por Coca-Cola 
para su uso con botellas de PET.

680 kg

230 kg

24 kg

24 kg

740 kg

250 kg

25 kg

1000 kg

200 kg
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Barril / Contenedor
Desinfección

calgonit CD-L es una solución estandarizada de chlorite de sodio 
para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento del 
agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las má-
quinas lavabotellas.

calgonit CD-L*

calgonit CD-S*

calgonit CD-S es una solución estandarizada de ácido chlorhídri-
co para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento 
del agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las 
máquinas lavabotellas.

25 kg

1000 kg

210 kg

25 kg

1000 kg

210 kg

Clorado

calgonit sporex es un desinfectante alcalino débil con un alto 
contenido de cloro activo para su uso en la industria alimentaria 
y de bebidas. calgonit sporex es adecuado para la desinfección 
de superficies, depósitos, contenedores, tuberías y mangueras, 
para su uso en lavadoras de cajas y zonas de agua caliente de 
lavadoras de botellas, y para el tratamiento de tablas de cortar. 
calgonit sporex ha sido probado según las normas europeas EN 
1276 y EN 1650 y figura en la lista de desinfectantes de la IHO.

calgonit sporex*

1000 kg

240 kg

24 kg

calgonit sterizid forte 15*
calgonit sterizid forte 15 es un desinfectante concentrado, liqui-
do, ligeramente ácido en base de ácido peracético, que elimi-
na rápida y eficazmente bacterias, esporas, levaduras, hongos 
y virus, incluso en frío. calgonit sterizid forte 15 no genera espu-
ma y se usa para la desinfección en la industria alimenticia y de 
bebidas. Esto incluye la desinfección general de superficies de 
áreas de producción y la desinfección automática de tanques, 
contenedores y tuberías en el sector lácteo, de embotelladoras 
de bebidas y cervecerías. También se usa en la desinfección de 
los cabezales de las lavadoras de botellas. calgonit sterizid forte 
15 se usa en el sector agropecuario y de producción láctea para 
la desinfección de establos y superficies, para la desinfección in-
termedia de kits de ordeño y para la desinfección de máquinas 
de ordeño.

10 kg
30 kg

1000 kg

220 kg

Ácido
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calgonit Bandfit EE

calgonit Bandfit SD

calgonit Bandfit EE, lubricante sintético, concentrado diseñado 
para lubricar cadenas de transporte de botellas de vidrio, bo-
tellas plásticas (PET, PC) ,latas, cajas y productos de cartón. cal-
gonit Bandfit EE proporciona excelente lubricidad y puede ser 
utilizado con agua de cualquier grado de dureza sin formar de-
pósitos. calgonit Bandfit EE produce poca espuma, su excelente 
capacidad de limpieza asegura condiciones higiénicas y reduce 
notablemente el tiempo extra que se requiere para limpiar los 
sistemas de transporte de botella.

calgonit Bandfit SD es un producto concentrado, libre de agen-
tes quelantes diseñado para lubricar cadenas de transporte de 
botellas de vidrio, botellas plásticas (PET, PC), latas, cajas y pro-
ductos de cartón. calgonit Bandfit SD está especialmente dise-
ñado para la lubricación semi seca y garantiza una excelente
lubricación incluso con altos tiempos de parada y cortos tiempos 
de dosificación. El producto puede ser usado incluso con aguas 
duras y no forma espuma. Gracias a su especial formulación cal-
gonit Bandfit SD aporta un excepcional efecto de limpieza y no
contiene agentes complejantes.

calgonit LU 5702

calgonit LU 5702 es un lubricante a base de silicona para la apli-
cación en transportadores de cinta de acero inoxidable o plásti-
co para su uso en la industria alimentaria. El producto está espe-
cialmente diseñado para el transporte de paquetes de cartón y 
recipientes de plástico (por ejemplo, PET, PC).

calgonit Bandfit CT-E es un producto concentrado para la lubri-
cación de cintas transportadoras de botellas de vidrio y plástico 
(PET y PC), latas, cajas y envases de cartón. El producto tiene un 
excelente efecto lubricante y es apto para todas las durezas del 
agua. Gracias a su composición especial, calgonit Bandfit CT-E 
tiene un excelente efecto limpiador, no contiene agentes com-
plejantes difíciles de descomponer y sólo produce una pequeña 
cantidad de espuma.

calgonit Bandfit CT-E

Neutro

Cintas transportadoras

1000 kg

200 kg

20 kg

22 kg

600 kg
980 kg

200 kg

980 kg

200 kg

200 kg

calgonit Dry Glide H1
calgonit Dry Glide H1 es un lubricante que se aplica en seco y 
puede ser utilizado en cintas transportadoras para botellas plásti-
cas (PET, PC), botellas de vidrio, latas, cajas, barriles y productos 
de cartón. calgonit Dry Glide H1 provee excelente lubricación. 
Debido a que se requiere una menor cantidad del lubricante 
y este no utiliza agua y no produce agua residual, el costo de 
mantenimiento para las cintas transportadoras se reduce. Simul-
táneamente se mejoran las condiciones higiénicas de las cintas
transportadoras.

10 L

calgonit Dry Glide SI es un lubricante listo para usar a base de 
siliconas. Debido a su especifica composición, no necesita agua 
extra para tener una buena lubricación. calgonit Dry Glide SI 
puede usarse para cajas de cartón, PET, PC y latas en cadenas 
de plástico. calgonit Dry Glide SI no se puede usar para lubricar 
botellas de vidrio en cadenas de acero inoxidable.

calgonit Dry Glide SI

220 kg
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Alkalisch

calgonit AF 108

calgonit NF 400

calgonit NF 406

calgonit NF 422

Limpieza de superficies
Alcalino

calgonit AF 108 contiene quelatos orgánicos para secuestrar la 
dureza del agua y no es corrosivo con la mayoría de los mate-
riales. Debido a su especial composición el producto se enjuaga 
fácilmente y no deja los habituales depósitos blanquecinos que 
dejan los detergentes que contienen silicatos.

calgonit NF 400 es un óptimo detergente alcalino líquido espu-
mante con un alto contenido cáustico diseñado para el uso en 
la industria alimentaria. El producto desarrolla una espuma esta-
ble con buena adherencia y rápida penetración en el residuo. 
calgonit NF 400 se recomienda especialmente para la eliminaci-
ón de residuos carbonizados difíciles de eliminar como alquitrán, 
grasa quemada, almidón y proteína y por tanto se usa preferible-
mente para la limpieza de las salas de ahumado.

calgonit NF 406 es un detergente alcalino líquido espumante con 
excelentes propiedades de limpieza diseñado para su uso en la 
industria alimentaria y de bebidas. El producto genera una espu-
ma estable y está especialmente recomendado para la elimina-
ción de grasas, aceites, proteínas y otros residuos orgánicos. cal-
gonit NF 406 es utilizado para la limpieza de maquinaria, tanques, 
paredes de azulejos y suelos. Se enjuaga fácilmente y estabiliza 
la dureza del agua.

calgonit NF 422 es un limpiador espumante, alcalino y de gran 
eficacia, destinado a labores de limpieza a fondo en la industria 
de alimentos/bebidas y en el sector ganadero. El producto ge-
nera una espuma estable y especialmente adherente y es ideal 
para la limpieza de maquinaria, cintas transportadoras, embo-
telladoras, paredes y suelos. calgonit NF 422 elimina la suciedad 
orgánica más difícil, como grasas, aceites y proteínas de origen 
animal, y puede usarse también para limpiar superficies calien-
tes.

22 kg

600 kg

200 kg

24 kg

720 kg

260 kg

24 kg

1000 kg

220 kg

24 kg

640 kg
1000 kg

235 kg
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Limpieza de superficies

calgonit CF 312*
calgonit CF 312es un detergente espumante alcalino con cloro 
activo como componente de desinfección para la eliminación a 
gran escala de suciedades orgánicas en las máquinas, contene-
dores, paredes azulejadas y suelos de todas las áreas en la indus-
tria alimentaria y de bebidas. calgonit CF 312 es adecuado para 
todo tipo de durezas de agua y se enjuaga fácilmente. calgonit 
CF 312 ha sido probado según la normativa europea Normas EN 
1276, EN 1650 und EN 13697 y está catalogado en la lista IHO de 
productos de desinfección. 

calgonit CF 315 es un detergente espumógeno alcalino con clo-
ro activo, destinado a la industria de alimentos y bebidas. El pro-
ducto es adecuado para aguas de cualquier dureza y contiene 
un inhibidor de corrosión especial que permite también su uso 
sobre aluminio y superficies galvanizadas. calgonit CF 315 elimi-
na eficazmente proteínas, grasas y demás suciedad orgánica 
incrustada, procurando unas perfectas condiciones higiénicas.
calgonit CF 315 está destinado a la limpieza de grandes superfi-
cies en instalaciones, contenedores, paredes y suelos alicatados. 
El producto genera una espuma estable y se enjuaga fácilmen-
te. calgonit CF 315 se puede emplear también mediante inmer-
sión para limpiar a fondo piezas o contenedores muy sucios.

calgonit CF 314 es un limpiador espumante alcalino concentra-
do con cloro activo. Es adecuado para la limpieza de máquinas, 
aparatos, recipientes, paredes alicatadas y suelos de la indus-
tria alimentaria y de bebidas. calgonit CF 314 forma una espu-
ma muy adherente y tiene excelentes propiedades de limpieza. 
Elimina eficazmente proteínas y grasas, así como cualquier otro 
depósito orgánico persistente. calgonit CF 314 se puede aclarar 
fácilmente dejando las superficies limpiadas en excelentes con-
diciones higiénicas.

calgonit CF 314*

calgonit CF 315

calgonit NF 414
calgonit NF 414 es un óptimo detergente alcalino líquido espu-
mante con un algo contenido caustico diseñado para el uso en 
la industria alimentaria y ganadera. El producto desarrolla una 
espuma estable con buena adherencia y rápida penetración en 
el residuo. calgonit NF 414 se recomienda especialmente para la 
eliminación de residuos carbonizados difíciles de eliminar como 
alquitrán, grasa quemada, almidón y proteína. El producto tam-
bién elimina de manera eficiente heces y todo tipo de residuos 
presentes en los establos. calgonit NF 414 está especialmente 
recomendado para la limpieza de hornos, freidoras, salas de 
ahumado, suelos con residuos difíciles, cintas transportadoras y 
otras instalaciones así como la limpieza de  stablos. calgonit NF 
414 contiene un eficiente inhibidor el cual protege del ataque 
a los materiales no ferrosos además permite su aplicación sobre 
superficies de cobre, latón y bronce.

Alcalino

Clorado

24 kg

670 kg

240 kg

24 kg

1000 kg

235 kg

24 kg

1000 kg

230 kg

24 kg

680 kg

230 kg
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Limpieza de superficies

calgonit SF 504

calgonit SF 522

calgonit AR

calgonit SF 506

calgonit SF 5501

calgonit SF 504 es un detergente espumógeno altamente ácido 
y de uso universal, destinado a la industria de alimentos y bebi-
das. El producto contiene una fórmula optimizada de eficaces 
tensoactivos, emulgentes y ácidos minerales, que no sólo elimina 
la suciedad sólida incrustada sino también las grasas y las proteí-
nas. calgonit SF 504 se enjuaga fácilmente y deja las superficies 
brillantes. 

El calgonit SF 522 es un limpiador de espuma ácido libre de fosfa-
tos, diseñado para su uso en la industria de alimentos y bebidas. 
Debido a una composición especial de surfactantes, el producto 
produce una espuma duradera muy estable, elimina incluso los 
residuos más tenaces como la cal, el óxido y las proteínas, así 
como la alcalinidad residual.  l calgonit SF 522 proporciona super-
ficies higiénicas limpias y brillantes.

calgonit AR es un limpiador multiusos neutro, altamente concen-
trado y sin fosfatos para la industria alimentaria y de bebidas. 
El producto no contiene perfume, hace mucha espuma y es 
compatible con los materiales. calgonit AR tiene un alto poder 
de disolución de grasas y es adecuado para la limpieza manual 
de suelos, baldosas, superficies de paredes y aparatos de metal, 
madera o plástico.

calgonit SF 506 es un detergente ácido de uso universal a base de 
ácido fosfórico, destinado a la industria de alimentos y bebidas. 
calgonit SF 506 puede utilizarse para la limpieza por inmersión o 
con espuma. Gracias a una perfecta combinación de ácidos y 
de eficaces tensioactivos puede eliminar también la suciedad 
difícil, como el óxido. calgonit SF 506 contiene inhibidores que 
reducen considerablemente el efecto de desgaste sobre el alu-
minio y el hierro galvanizado en comparación con otros ácidos. 
calgonit SF 506 es ideal para limpiar calderas de cocción, moldes 
de jamón y para la limpieza en general. Elimina restos incrustados 
de proteínas y sangre, así como el óxido y la suciedad en gene-
ral.

calgonit SF 5501 es un detergente ácido, con buena compati-
bilidad de materiales y sin fosfatos, destinado al sector de la ali-
mentación y las bebidas. El producto elimina los residuos de cal, 
los restos alcalinos y la suciedad orgánica. calgonit SF 5501 tiene 
buenas propiedades espumantes y es adecuado para la limpie-
za de maquinaria, superficies de trabajo, recipientes, así como 
paredes y suelos alicatados. calgonit SF 5501 puede emplearse 
también para la limpieza manual.

Ácido

Neutro

24 kg

220 kg

24 kg

700 kg

240 kg

24 kg

220 kg

22 kg

20 kg

1000 kg

200 kg
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Desinfección de 
superficies



43
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Desinfección

Desinfección de superficies

calgonit DS 685 es un desinfectante tensioactivo ligeramente 
alcalino a base de alquilaminas microbicidas. El producto tiene 
un amplio espectro de actividad contra bacterias grampositivas 
y gramnegativas, levaduras, hongos y virus envueltos. calgonit 
DS 685 apenas se ve afectado en su actividad por proteínas, es 
buen disolvente de grasas, casi inodoro y no corrosivo. calgo-
nit DS 685 es generalmente adecuado para la desinfección por 
frotamiento, inmersión y pulverización de superficies de trabajo, 
equipos, máquinas de llenado, paredes y suelos en la industria 
alimentaria y de bebidas. calgonit DS 685 se puede utilizar para 
la desinfección única en lavabos de estaciones de higiene. cal-
gonit DS 685 ha sido probado de acuerdo con las normas euro-
peas EN 1276, EN 1650, EN 14476 y EN 13697.

calgonit DS 685*

calgonit DS 683*

calgonit DS 683, es un desinfectante tenso activo de alcalinidad 
media a base de alquilaminas, con Tiene un amplio espectro de 
actividad frente a bacterias Gram positiva y Gram negativa, le-
vaduras y hongos. La actividad de calgonit DS 683, es escasa-
mente afectada bajo la presencia de proteínas, eficaz en la eli-
minación de grasas. Producto sin olor y no corrosivo. calgonit DS 
683 se recomienda para la desinfección de forma manual, por 
inmersión o por aspersión de las superficies de trabajo, equipos, 
llenadoras, paredes y suelos en la industria alimentaria. calgonit 
DS 683 no ataca las superficies de aluminio.

calgonit DS 622*

calgonit DS 622 es un desinfectante alcohólico, desarrollado 
especialmente para superficies que no pueden ser tratadas con 
soluciones acuosas. calgonit DS 622 se caracteriza por una rápi-
da eliminación de bacterias dañinas específicas de la industria
y es particularmente adecuado para la desinfección (pausa) en 
la industria alimentaria, p. ej. Para máquinas de corte y envasa-
do, así como en el área de llenado calgonit DS 622 es libre de al-
dehídos y puede ser utilizado también para rápida desinfección 
manual de pequeñas superficies, piezas del sistema, mobiliario 
e instalaciones sanitarias. calgonit DS 622 está testado según las 
normativas europeas EN 1276, EN 1650 y EN 13697 y enlistado en 
la lista IHO de desinfectantes.

6 L
19,6 kg

8 x 725 ml

20 kg

210 kg

10,1 kg
20 kg

210 kg

610 kg
1000 kg
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calgonit DS 633*
calgonit DS 633 es un detergente ácido espumante con excep-
cionales propiedades desinfectantes en base a ácidos orgánicos 
diseñado para la industria alimentaria y de bebidas. El produc-
to contiene una optimizada combinación de tensioactivos muy 
efectivos con diferentes ácidos los cuales eliminan los residuos 
más difíciles. calgonit DS 633 produce una espuma muy estable 
de larga adherencia y está recomendada para la desinfección 
de superficies de grandes áreas, maquinaria y equipos. Debido 
a esa espuma tan estable lo que permite un tiempo de contacto 
prolongado logra unos excepcionales resultados incluso en su-
perficies verticales. calgonit DS 633 se enjuaga fácilmente y deja 
las superficies limpias y desinfectadas. 

Desinfección

Desinfección de superficies

23 kg

1000 kg

calgonit DS 623*
calgonit DS 623 es un desinfectante alcohólico, desarrollado 
especialmente para superficies que nopueden ser tratadas con 
soluciones acuosas. calgonit DS 623 se caracteriza por una rápi-
da eliminación de bacterias dañinas específicas de la industria 
y es particularmente adecuado para la desinfección (pausa) en 
la industria alimentaria, p. ej. Para máquinas de corte y enva-
sado, así como en el área de llenado. calgonit DS 623 detecta 
bacterias vegetativas, levaduras y virus envueltos como Corona 
y los elimina de forma fiable.calgonit DS 623 es libre de aldehídos 
y puede ser utilizado también para rápida desinfección manual 
de pequeñas superficies, piezas del sistema, mobiliario e instala-
ciones sanitarias. El producto se basa en una formulación reco-
mendada por la OMS.

5 kg

calgonit DS 628*
calgonit DS 628 es un producto líquido ácido a base de ácidos 
orgánicos con ácido peracético y peróxido de hidrógeno como 
agentes desinfectantes para su uso en la industria alimentaria y 
de bebidas. calgonit DS 628 forma una espuma estable y es ade-
cuado para la desinfección a gran escala de superficies, equi-
pos y maquinaria previamente limpiados. calgonit DS 628 ha sido 
testado de acuerdo con las normas europeas EN 1276, EN 1650 
y EN 13697 y está incluido en la lista de desinfectantes de la IAA.
lista de desinfectantes de la IHO. los requisitos kosher y halal en la 
industria alimentaria.

30 kg

950 kg

220 kg

Ácido
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Plantas de 
membrana
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calgonit MC 942

calgonit MC 942 es un agente detergente de alcalinidad media 
tamponado para equipos de ósmosis inversa, micro- y ultrafiltra-
ción. El producto contiene secuestrantes orgánicos. calgonit MC 
942 es un producto altamente concentrado y se recomienda su 
uso en combinación con calgonit MC 970 para maximizar los re-
sultados de la limpieza.

Plantas de membrana

calgonit MC 947 es un líquido cáustico con una alta capacidad 
de estabilización de la dureza del agua y elimina de forma fia-
ble las suciedades orgánicas e inorgánicas. Ha sido desarrollado 
especialmente para la limpieza de membranas cerámicas. cal-
gonit MC 947 también es adecuado para cualquier tipo de filtros 
de membrana, como los que se encuentran en las plantas de 
micro, ultra y nanofiltración, así como en los sistemas de ósmosis 
inversa.

Alcalino

calgonit MC 947

calgonit MC 946

calgonit MC 943

calgonit MC 949 es un producto especial para la limpieza de sis-
temas de micro, ultra y nanofiltración, así como de sistemas de 
ósmosis inversa. Debido a su particular composición, calgonit MC 
949 elimina eficazmente los depósitos minerales en un entorno 
alcalino. Especialmente para la eliminación de depósitos de cal-
cio, por ejemplo, oxalato de calcio, calgonit MC 949 despliega 
todo su potencial.

calgonit MC 943 es un detergente alcalino para plantas micro-, 
ultra-, nanofiltración y para plantas de ósmosis inversa. A través 
de la alta concentración de agentes complejantes y sustancias 
tensioactivas garantizan una limpieza muy efectiva. 

30 kg

1000 kg

260 kg

27 kg

1200 kg

270 kg

25 kg

1000 kg

230 kg

840 kg

290 kg

calgonit MC 941
calgonit MC 941 es un agente de limpieza alcalino para siste-
mas de micro, ultra y nanofiltración, así como para sistemas de 
ósmosis inversa. sistemas de ósmosis inversa. Gracias al uso de 
un agente complejante especial altamente eficaz y biodegra-
dable, se puede prescindir completamente del uso de EDTA. se 
puede prescindir por completo del uso de EDTA. En combinación 
con las sustancias tensioactivas sustancias tensioactivas, calgonit 
MC 941 garantiza un rendimiento de limpieza muy bueno inclu-
so con una dureza del agua elevada.elevada dureza del agua. 
calgonit MC 941 figura en la lista de insumos agrícolas para la 
agricultura ecológica.

24 kg

290 kg



47

calgonit AD 860 es un agente blanqueador líquido y ligeramen-
te alcalino con alto contenido de cloro activo para ser aplica 
en la industria alimentaria y de bebidas. calgonit AD 860 está 
recomendado para su uso en tanques, contenedores, tuberías, 
mangueras, lavadoras de cajas, así como para eltratamiento de 
tablas de corte.

calgonit AD 860

24 kg

240 kg

Plantas de membrana
Clorado

calgonit MC 970 es un producto de limpieza formulado especi-
almente con un alto contenido de enzimas proteolíticas. Es ade-
cuado para la limpieza de equipos de ósmosis inversa, micro, 
ultra y nanofiltración normalmente junto con un producto ligera-
mente alcalino como calgonit MC 942.

calgonit MC 970

10,1 kg

Enzimática
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Plantas de membrana
Sauer

calgonit MC 952 es un detergente ácido especialmente formu-
lado a base de una combinación de ácidos minerales. El pro-
ducto elimina la cal del agua así como la piedra de leche y está 
recomendado para la limpieza de sistemas de ósmosis inversa y 
equipos de micro-, ultra- y nanofiltración.

calgonit MC 957 es una formulación diseñada para la preserva-
ción de las membranas de ósmosis inversa, que no funcionan 
durante períodos más largos. calgonit MC 957 también es ade-
cuado para eliminar el cloro libre o asociado con el agua de 
alimentación para equipos de ósmosis inversa y nano filtración.

calgonit MC 951 es un detergente fuertemente ácido especial-
mente formulado a base de una combinación de ácidos mine-
rales. El producto elimina la cal del agua así como la piedra de 
leche y está recomendado para la limpieza de sistemas de ós-
mosis inversa y equipos de micro-, ultra- y nanofiltración.

calgonit AD 865 es un líquido, potencia el efecto oxidativo del 
detergente basado en peróxido de hidrógeno. El producto no 
forma espuma y puede ser usado tanto en frío como en caliente.
calgonit AD 865 puede ser usado como un aditivo oxidante para 
potenciar la limpieza de soluciones ácido ó alcalinas y eliminar 
los residuos orgánicos difíciles.

calgonit MC 952

calgonit MC 957

calgonit MC 951

calgonit AD 865

25 kg

230 kg

27 kg

1000 kg

250 kg

25 kg

25 kg 

1000 kg

200 kg

Ácido



Enfriador / 
Pasteurizador
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Enfriador / Pasteurizador
Ácido

calgonit SP 912

calgonit SP 910        

calgonit SP 912 es un producto líquido desarrollado específica-
mente para el tratamiento del agua de los pasteurizadores en la 
industria alimentaria. calgonit SP 912 proporciona una inhibición 
superior de las incrustaciones, previene los depósitos y es eficaz 
en aguas duras. En los pasteurizadores, calgonit SP 912 evita los 
depósitos de dureza y protege las latas del ennegrecimiento. El 
producto es estable frente a los agentes oxidantes y, por tanto, 
es especialmente adecuado cuando se utiliza en combinación 
con dióxido de cloro y desinfectantes de base peracética.

calgonit SP 910 es una mezcla optimizada de inhibidores de cor-
rosión orgánicos, fosfatos, dispersantes y agentes humectantes. 
El producto está especialmente desarrollado para equipos de 
esterilización de alimentos. calgonit SP 910 previene eficazmente 
la corrosión y los depósitos en todas las zonas de agua de los 
equipos de esterilización y mejora simultáneamente el aspecto 
del producto acabado. calgonit SP 910 previene de forma fiable 
los depósitos causados por una mayor dureza del agua.

24 kg

220 kg

25 kg

250 kg

calgonit SP 905 es un producto a base de molibdato especial-
mente desarrollado para equipos de esterilización de alimentos. 
El producto previene eficazmente las incrustaciones de cal, la 
corrosión y los depósitos en los envases y en el interior del auto-
clave. La buena capacidad de humectación de calgonit SP 905 
hace que el secado sea uniforme y, por lo tanto, garantiza un 
embalaje limpio y brillante.

calgonit SP 905

25 kg 



Higiene personal
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Higiene personal
Neutro

calgonit Handreiniger geruchsneutral 

calgonit Handreiniger se caracteriza por su alto poder limpiador, 
tiene un pH neutro y es reengrasante, lo que se traduce en una 
excelente compatibilidad con la piel. calgonit Handreiniger no 
deja marcas de jabón o suciedad en los fregaderos y es econó-
mico en consumo.

calgonit HA 026

calgonit HA 026 es una loción líquida lista para su uso para la 
limpieza y descontaminación de manos. El uso de calgonit HA 
026 mejora esencialmente la higiene de manos del personal que 
manipula alimentos dentro de las áreas de producción. calgonit 
HA 026 es adecuado para la limpieza regular de manos sucias, 
especialmente antes de la etapa de desinfección.

12 x 1 L

5 L 

12 x 1 L 

5 L

calgonit Hautschutzlotion

calgonit Hautschutzlotion es una loción protectora y de cuida-
do de la piel estresada, de bajo contenido en grasa y rápida 
absorción. El producto cuida, alivia y suaviza la piel.La loción es 
fácil de aplicar y proporciona una agradable sensación en la 
piel. calgonit Hautschutzlotion es adecuada para la protección 
de la piel muy exigida que está regularmente en contacto con 
detergentes desengrasantes. Es ideal para las áreas donde se 
necesita el cuidado y la protección de la piel en relación con 
la absorción rápida. calgonit Hautschutzlotion es especialmen-
te adecuado para los empleados de la industria, la industria de 
procesamiento de alimentos, comercios, hoteles, restaurantes, 
hospitales y hogares de cuidado y residenciales.

6 x 500 ml

tru-lit Cremeseife

tru-lit Cremeseife es una loción lavante a base de sustancias sua-
ves y respetuosas con la piel. Incluso con el uso frecuente, las 
materias primas reengrasantes garantizan el máximo cuidado de 
la piel. tru-lit Cremeseife tiene un pH neutro y está dermatológi-
camente probado. tru-lit Cremeseife no contiene perfume, por 
lo que es especialmente adecuado para la industria alimentaria.

12 x 1 L 

5 L 
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Desinfección

Higiene personal

La higiene personal es un componente importante y esencial-
mente en áreas higiénicamente sensibles en la industria alimen-
taria y otras. La reducción requerida de bacterias en las áreas de 
producción y envasado se logra principalmente mediante el uso 
de una desinfección manual. Los productos para la desinfección 
de manos necesitan una buena tolerancia de la piel, un tiempo 
de contacto corto y una destrucción de amplio espectro. Calgo-
nit Des-H cumple con estos requisitos. calgonit Des-H no contiene 
etanol ni materias primas de origen animal. Por lo tanto, calgonit 
Des-H cumple con los requisitos kosher y halal en la industria de 
procesamiento de alimentos.

calgonit Des-H*

12 x 1 L 

5 L 

La higiene personal es un componente importante y esencial-
mente en áreas higiénicamente sensibles en la industria alimen-
taria y otras. La reducción requerida de bacterias en las áreas 
de producción y envasado se logra utilizando calgonit Des-HE. 
El producto cumple con los altos requisitos de buena tolerancia 
cutánea, tiempo de contacto corto y un amplio espectro de eli-
minación de bacterias, levaduras y virus. Representantes típicos
como el Coronavirus, el virus de la gripe y también el norovirus 
se inactivan de manera eficaz e irreversible. calgonit Des-HE se 
basa en etanol procedente de fuentes biológicas sostenibles y, 
por tanto, tiene un olorcaracterístico.

calgonit Des-HE*

12 x 1 L 

5 kg



 

Servicios

Para una gestión óptima de la higiene
Nuestro objetivo es asegurar una amplia gama de servicios para que las aplicaciones 
en su empresa sean técnicamente seguras, económicas y ecológicas a largo plazo. 
 
Además, apoyamos y asesoramos a nuestros clientes en la selección de produc-
tos específicos de la empresa, basados en las necesidades y en la aplicación ópti-
ma de los productos para garantizar procesos de limpieza y desinfección eficaces. 

    Calvatis  
le ayuda a optimizar los procesos 
de limpieza y desinfección 
le ayuda a encontrar las causas de 
los errores en caso de eventos 
le ayuda a aplicar medidas efecti-
vas en caso de eventos           

   Calvatis... 
...analiza la situación inicial en el sitio 
(situación real; informe) y
planea el uso de los productos con 
usted.
	 Sugerencias de pedido
	 Instrucciones de trabajo
	 Conceptos de almacenamiento

...documenta el uso planeado (plan de 
limpieza y desinfección)  

Calvatis...
...evalúa los resultados con usted
la vigilancia
	 a través de la evaluación estadística
	 y señalan la necesidad de acción
...te apoya con la verificación anual de los 
procedimientos de limpieza y desinfección...
...comprueba e informa del plan y
Objetivos de limpieza y desinfección (canti-
dades; costos; procesos)

...entrena a sus empleados
	 en la manipulación de agentes de lim-
pieza y desinfectantes
	 en la higiene personal
	 en el comportamiento durante las enfer-
medades
...supervisa regularmente el cumplimiento 
de las especificaciones determinando la 
concentración del despliegue y los controles 
de éxito  
...documenta los resultados de la vigilancia 
	 Informe de servicio por visita



Concepto de color

¡Al usar los productos, deben obser-
varse las medidas de precaución 
válidas para la manipulación de 
productos químicos! La informaci-
ón de peligro y las indicaciones de 
seguridad se encuentran en las cor-
respondientes hojas de datos de 
seguridad.

Antes de usar un agente de limpie-
za y desinfección, compruebe su 
compatibilidad con el material en 
cuestión.

Para aumentar la seguridad al trabajar con los productos Calvatis, hemos desarrollado un 
concepto de color para nuestros productos. Esto permite identificar el tipo de producto 
por el color de los envases y las etiquetas. Por un lado, esto hace que el manejo de nues-
tros productos sea mucho más fácil, pero también hace que el procesamiento sea más 
fiable.

Alcalino

Clorado

Ácido

Desinfección

Neutro
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