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...gestión innovadora de la higiene
Su compañero para...

Las principales esferas de aplicación 
se encuentran en la
Consultoría de higiene y gestión de la higiene
La industria de las bebidas
La industria alimentaria
Institucional
Industria de procesamiento de leche
Agricultura
ingeniería de equipos y sistemas
Tratamiento del agua
Lavandería
Fabricación por contrato

Calvatis desarrolla y produce en el sitio de Ladenburg en Alemania y controla la distribuci-
ón mundial de productos y servicios desde aquí.

Con sus productos y su amplio servicio, Calvatis ofrece a cada cliente una óptima relación 
calidad-precio con una calidad sobresaliente.

Calvatis está certificado según               ► DIN EN ISO 9001  y ► DIN EN ISO 14001

Para diferenciarse claramente de sus competidores, Calvatis se ha especializado en el 
sector de los servicios, además de la producción de agentes de limpieza y desinfección. 
 
Un alto nivel de calidad y de conciencia ambiental es algo natural para Calvatis, se vive, 
se mantiene y se adapta constantemente a las crecientes demandas de los mercados. 

Con una madura gama de productos de más de 
1.000 artículos de diferentes marcas de la calgonita-
Calvatis ofrece conceptos de higiene holísticos en to-
das las áreas.

Calvatis es uno de los principales fabricantes in-
dependientes de detergentes y desinfectantes. 
Desde esta posición ofrecemos a nuestros clientes 
conceptos individuales de higiene. Calvatis ha es-
tado activo con éxito en el mercado mundial con 
su gama de productos calgonit durante más de 75 
años.
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calgonit R flüssig spezial

calgonit NN 443

calgonit R flüssig spezial es un detergente líquido altamente al-
calino idóneo tanto para la industria láctea como la industria 
alimentaria y de bebidas. Compatible con aguas de alta dure-
za. Puede ser controlado mediante conductividad. Incluso si es 
aplicado mediante pulverización no produce espuma. calgonit 
R flüssig spezial puede combinarse con hipoclorito para potenci-
ar el proceso de limpieza. calgonit R flüssig spezial está recomen-
dado para la limpieza de calderas de cocción, whirlpools, pas-
teurizadores, depósitos, contenedores, tuberías, centrifugadoras 
y el lavado de cajas. Si la dureza del agua está por encima de 6º 
dH el producto puede ser usado para la limpieza de barriles de 
aluminio ya que apenas se ven afectados.

calgonit NN 443 es una formulación sinérgica de alta alcalinidad, 
agentes complejantes y componentes tensioactivos. El produc-
to controla la espuma, se puede dosificar fácilmente por con-
ductividad y es adecuado para la limpieza por circulación y 
por aspersión de pasteurizadores, tuberías y depósitos. calgonit 
NN 443 elimina la suciedad orgánica y mineral en un solo paso. 
Especialmente los depósitos quemados se disuelven fácilmente. 

CIP-Limpieza 

calgonit RT spezial es un detergente alcalino altamente con-
centrado no espumante, destinado a la industria de alimentos 
y bebidas. Esta recomendado para la limpieza en caliente de 
máquinas de llenado, calentadores, tuberías, tanques, calderas 
de cocción, whirlpools y centrifugadoras. calgonit RT spezial no 
genera espuma por encima de los 40ºC y su dosificación se pue-
de controlar fácilmente por conductividad.

Alcalino

calgonit RT spezial

30 kg

840 kg

290 kg

840 kg

290 kg

15 kg
28 kg

1000 kg

260 kg

24 kg

calgonit R flüssig

calgonit R flüssig es un detergente alcalino altamente concen-
trado. No crea espuma y es fácilmente controlado por conduc-
tividad y está recomendado para la limpieza por recirculación 
y pulverización de depósitos, pasteurizadores, tuberías, calenta-
dores, calderas de cocción, whirlpools, centrifugadoras así como 
la limpieza de cajas en la industria alimentaria. calgonit R flüssig 
puede ser usado tanto en frio como en caliente. Para potenciar 
el efecto del proceso de limpieza se puede combinar con calgo-
nit AD 860. calgonit R flüssig es compatible con aguas con cierta 
dureza.

30 kg

1000 kg

280 kg
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calgonit jalu sauer plus
calgonit jalu sauer plus es un detergente líquido de alta acidez 
a base de ácido nítrico, destinado a la industria láctea y de ali-
mentos y bebidas. calgonit jalu sauer plus es muy eficaz para eli-
minar incrustaciones y goza de buenas cualidades detergentes, 
humectantes y emulsionantes gracias a sus agentes tensoactivos 
especiales, que reducen la tensión superficial. Sus especiales in-
hibidores evitan la formación de gases nitrosos y disminuyen la 
agresión a las juntas de plástico. calgonit jalu sauer plus puede 
emplearse en frío o en caliente, es fácil de dosificar por conduc-
tividad, no genera espuma y es fácil de enjuagar. calgonit jalu 
sauer plus es adecuado para la limpieza automática de calen-
tadores, tanques, remolques para transporte de leche, centrifu-
gadoras y tuberías.

CIP-Limpieza 

calgonit SN 574 es un detergente líquido fuertemente ácido 
a base de ácido nítrico. calgonit SN 574 es un potente pro-
ducto desincrustante que tiene buenas propiedades de hu-
mectación, limpieza y emulsión gracias a los tensioactivos 
especiales. Los inhibidores especiales del producto evitan la for-
mación de gas nitroso y reducen el ataque a la corrosión de 
las juntas de plástico. calgonit SN 574 puede utilizarse en frío y 
en caliente y se dosifica fácilmente por conductividad. El pro-
ducto es poco espumoso cuando se utiliza por pulverización 
y se puede aclarar fácilmente. calgonit SN 574 es adecua-
do para la limpieza automática de pasteurizadores, tanques, 
camiones de recogida de leche, centrifugadoras y tuberías. 

Ácido

calgonit SN 574

29 kg

780 kg
1000 kg

265 kg

calgonit SN 542
calgonit SN 542 es un detergente fuertemente ácido para la apli-
cación en la industria alimentaria y de bebidas. Tiene unas exce-
lentes propiedades humectantes y es capaz de eliminar grasa, 
proteína e incrustaciones inorgánicas. calgonit SN es apropiado 
para la limpieza CIP de contenedores, depósitos, tuberías y la 
pulverización en lavadoras de cajas. También está recomenda-
do para la limpieza de superficies de acero inoxidable. calgonit 
SN 542 no forma espuma por encima de los 30ºC, es reutilizable y 
se enjuaga fácilmente.

26 kg

700 kg
1100 kg

240 kg

Clorado

25 kg

230 kg

1000 kg

calgonit CN 353
calgonit CN 353 es un producto alcalino concentrado con cloro 
activo para el uso en la industria alimentos y bebidas. El producto 
no genera espuma y es adecuado para la limpieza en circuito 
cerrado y por rociado de tanques, tuberías, contenedores de 
transporte, máquinas de fabricación de mantequilla y barras de 
humo hechas de aluminio. calgonit CN 353 contiene un inhibidor 
especial que permite su uso sobre aluminio, cobre y latón.

24 kg

750 kg

260 kg

calgonit 6010 es un producto alcalino concentrado con cloro 
activo, adecuado para la limpieza en circuito cerrado y por 
aspersión de tanques, tuberías, equipos de transporte y almace-
namiento de alimentos y bebidas. calgonit 6010 elimina en espe-
cial los residuos orgánicos, como proteínas, grasas, almidones, 
residuos de leche y bebidas. El producto puede ser dosificado 
por conductividad, es de fácil enjuagabilidad y deja en perfec-
tas condiciones higiénicas las superficies tratadas.

calgonit 6010
24 kg

710 kg
1000 kg

240 kg



7

CIP-Limpieza 
Aditivo

calgonit LAO

calgonit CZ

calgonit EPR se utiliza especialmente para la limpieza monofási-
ca como aditivo a las soluciones de hidróxido de sodio o deter-
gentes cáusticos en la industria de procesamiento de leche. El 
producto contiene fuertes quelatos que eliminan la piedra de la 
leche, por lo que normalmente no se requiere un paso adicional 
de limpieza ácida. calgonit EPR no hace espuma en la aplicaci-
ón en caliente y es adecuado para la limpieza automática de 
pasteurizadores, separadores, tuberías y tanques. calgonit EPR 
también es utilizable como un aditivo para el lavado de botellas.

calgonit LZ flüssig
calgonit LZ flüssig es un aditivo especializado, desarrollado para 
la industria lechera, que mejora al efecto de limpieza de las solu-
ciones cáusticas y previene la formación de espuma. calgonit LZ 
flüssig, se usa en la limpieza automática de tanques, contenedo-
res y tubería, así como para el lavado de botellas. calgonit LZ flüs-
sig se puede premezclar de acuerdo a la proporción deseada 
con sustancias cáusticas concentradas en tanques de almace-
namiento; se puede utilizar para todas las condiciones de agua y
suprime la espuma eficazmente cuando se utiliza caliente.

calgonit LAO es un aditivo especial con oxígeno activo que po-
tencializa el efecto limpiador de los detergentes alcalinos y áci-
dos. calgonit LAO contiene estabilizadores de dureza, así como 
un eficaz agente desespumante. Se emplea en la limpieza inter-
na de equipos de proceos en caliente, donde la suciedad tien-
de adherirse a las superficies por las condiciones de temperatura 
del proceso, tales como marmitas de cocción, Sedimentadores,
Intercembiadores de calos y tuberías en la industria de alimentos 
y bebidas. calgonit LAO permite también potenciar el efecto lim-
piador de productos ácidos, en especial del ácido nítrico.

calgonit CZ es un aditivo especializado para el ácido nítrico uti-
lizado en la industria láctea. El producto puede mezclarse con 
ácido nítrico concentrado o utilizarse como aditivo de soluciones 
de ácido nítrico. Calgonit CZ es un eficaz potenciador de la lim-
pieza, un inhibidor de la corrosión y un mejorador de la seguridad 
del ácido nítrico en un solo producto. Al reducir la tensión superfi-
cial, el ácido nítrico con calgonit CZ añadido es capaz de mojar 
la tierra y emulsionar la grasa. La formación de gas nitroso en el 
ácido nítrico concentrado se reduce fuertemente con la adición 
de calgonit CZ, también el ataque de las correspondientes solu-
ciones de limpieza a las juntas.

calgonit EPR

21 kg

600 kg
1000 kg

210 kg

25 kg

670 kg

230 kg

22 kg

1000 kg

200 kg

calgonit 2617 es una combinación altamente concentrada ba-
sada en tensioactivos fuertemente antiespumantes y estabiliza-
dores de la dureza del agua. La combinación optimizada de los 
ingredientes garantiza una limpieza eficaz y sin depósitos. Los 
tensioactivos antiespumantes son especialmente eficaces para 
las espumas de proteína y jabón que se producen en los pro-
cesos de limpieza alcalina en la industria láctea. calgonit 2617 
es adecuado para la limpieza automática CIP en combinación 
con sosa cáustica o un agente de limpieza altamente alcalino. 
calgonit 2617 ya es eficaz a temperaturas superiores a 40°C, au-
menta la capacidad emulsionante y el efecto limpiador de la 
lejía y se aclara fácilmente en frío.

calgonit 2617

23 kg

1000 kg

200 kg

1000 kg

250 kg



Máquinas de 
mantequilla



9

Máquinas de mantequilla

calgonit 6120 es un detergente espumante alcalino multiuso con 
cloro activo. calgonit 6120 muestra excelentes propiedades de 
humectación, una eficiente resolución de la grasa combinada 
con una buena compatibilidad de materiales. Además, la pre-
sencia de cloro ayuda a eliminar la suciedad tenaz dejando las 
superficies tratadas en un estado higiénico óptimo. Debido a su 
combinación especial, calgonit 6120 es especialmente adecua-
do para la limpieza por circulación de las máquinas de fabrica-
ción de mantequilla. También puede utilizarse para la aplicación 
manual o la limpieza por inmersión.

Clorado

calgonit 6120

1000 kg

250 kg

Alcalino 

calgonit BR-F es un detergente alcalino especial ligeramente 
espumoso y sin cloro para las máquinas de fabricación de man-
tequilla. Debido a su composición especial, calgonit BR-F tiene 
una muy buena capacidad de humectación junto con un alto 
poder de eliminación de grasa y proteínas. La adherencia de la 
mantequilla queda perfectamente inhibida.

calgonit BR-F

720 kg

240 kg
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Desinfección
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Desinfección

calgonit CD-S*

calgonit CD-S es una solución estandarizada de ácido chlorhídri-
co para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento 
del agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las 
máquinas lavabotellas.

Para producir una solución al 2% de dióxido de cloro (ClO2)libre, 
se mezcla calgonit CD-L con calgonit CDS en una relación de 1:1 
en un reactor especial. La concentratión de uso recomendada 
en los ciclos de agua tibia de las lavabotellas es de aproximada-
mente 1 a 2 ppm de dóxido de cloro (ClO2) libre.

calgonit CD-L*

25 kg

1000 kg

210 kg

25 kg

1000 kg

210 kg

*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Desinfección

calgonit sporex*

calgonit sporex es un desinfectante líquido ligeramente alcalino 
con un alto contenido de cloro activo para su aplicación en la 
industria alimentaria y de bebidas. calgonit sporex es adecuado 
para la desinfección de superficies, depósitos, contenedores, tu-
berías y mangueras, para su uso en lavadoras de cajas y etapas 
de agua caliente de lavadoras de botellas, así como para el 
tratamiento de tablas de cortar.

1000 kg

240 kg

24 kg

Clorado
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Ácido

Desinfección

calgonit sterizid forte 15*
calgonit sterizid forte 15 es un desinfectante concentrado, liqui-
do, ligeramente ácido en base de ácido peracético, que elimi-
na rápida y eficazmente bacterias, esporas, levaduras, hongos 
y virus, incluso en frío. calgonit sterizid forte 15 no genera espu-
ma y se usa para la desinfección en la industria alimenticia y de 
bebidas. Esto incluye la desinfección general de superficies de 
áreas de producción y la desinfección automática de tanques, 
contenedores y tuberías en el sector lácteo, de embotelladoras 
de bebidas y cervecerías. También se usa en la desinfección de 
los cabezales de las lavadoras de botellas. calgonit sterizid forte 
15 se usa en el sector agropecuario y de producción láctea para 
la desinfección de establos y superficies, para la desinfección in-
termedia de kits de ordeño y para la desinfección de máquinas 
de ordeño.

calgonit sporexalin*

calgonit sporexalin es un desinfectante líquido de efecto oxidati-
vo a base de peróxido de hidrógeno. El producto no forma espu-
ma y puede ser usado tanto en frío como en caliente. calgo-
nit sporexalin está recomendado para numerosas aplicaciones 
de desinfección por inmersión, recirculación ó pulverización de 
equipos, tanques, contenedores, tuberías y utensilios en la indus-
tria de alimentos, láctea y de bebidas.

25 kg

1000 kg

200 kg

calgonit DS 625*

calgonit DS 625 es un desinfectante líquido, poco ácido, a base 
de peróxido de hidrógeno/ácido peracético, que mata de for-
ma rápida y fiable las bacterias, levaduras y hongos incluso cu-
ando se usa en frío. calgonit DS 625 no produce espuma y es 
adecuado para la desinfección automática de depósitos, con-
tenedores, tuberías y equipos en las industrias lácteas, alimen-
tarias, de refrescos y cerveceras. El producto es apilable hasta 
cierto punto.

220 kg

30 kg

220 kg

10 kg
30 kg

1000 kg
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Lejía para lavadora de botellas
Alcalino

calgonit LA flüssig
calgonit LA flüssig es un aditivo para soluciones de limpieza alca-
linas, que basado en quelatos especiales y agentes de control 
de la dureza. El producto es miscible en sosa caustica y se utiliza 
para potenciar la limpieza y prevenir la incrustación diseñado 
para su uso en la industria alimentaria y de bebidas. calgonit LA 
flüssig se recomienda para la limpieza CIP alcalina de tanques, 
tuberías, y barriles de cerveza así como para el lavado de botel-
las. calgonit LA flüssig es un producto registrado por Coca-Cola 
para su uso con botellas de PET.

24 kg

680 kg

230 kg

calgonit GL extra es un aditivo de limpieza líquido, sin fosfatos 
ni nitratos, para soluciones de limpieza altamente alcalinas. El 
producto es adecuado como aditivo de lejía para la limpieza 
CIP y, en particular, para el lavado automático de botellas en la 
industria de la leche y las bebidas. calgonit GL extra controla la 
dureza del agua, aumenta el brillo de las botellas y evita eficaz-
mente la molesta espuma en bajas concentraciones cuando se 
utiliza en caliente.

calgonit GL extra

24 kg

640 kg
1000 kg

210 kg

calgonit R flüssig spezial
calgonit R flüssig spezial es un detergente líquido altamente 
cáustico. Está estabilizado para aguas de alta dureza y puede 
ser fácilmente dosificado por conductividad. Incluso si se apli-
ca para la limpieza por aspersión el producto no hace espuma. 
Para mejorar el rendimiento de la limpieza, calgonit R flüssig spe-
zial puede combinarse con hipoclorito. calgonit R flüssig spezial 
es adecuado para la limpieza de pasteurizadores, depósitos, 
contenedores, tuberías, centrifugadoras y lavado de cajas. Si la 
dureza del agua es superior a 6°dH, el producto puede utilizarse 
para la limpieza de barriles de aluminio, ya que sólo se produce 
un escaso grabado.

840 kg

290 kg

15 kg
28 kg

calgonit RT spezial es un detergente alcalino altamente con-
centrado no espumante, destinado a la industria de alimentos 
y bebidas. Esta recomendado para la limpieza en caliente de 
máquinas de llenado, calentadores, tuberías, tanques, calderas 
de cocción, whirlpools y centrifugadoras. calgonit RT spezial no 
genera espuma por encima de los 40ºC y su dosificación se pue-
de controlar fácilmente por conductividad.

calgonit RT spezial

30 kg

840 kg

290 kg

Aditivo

calgonit SB
calgonit SB es una combinación de tensioactivos muy eficaz 
para el control de la espuma de soluciones de limpieza alcali-
nas. El producto se utiliza en la limpieza automática de botellas y 
en la limpieza alcalina CIP. calgonit SB ya es plenamente eficaz 
por encima de los 40°C, aumenta la capacidad emulsionante y 
el efecto limpiador de la solución alcalina y puede enjuagarse 
fácilmente en frío.

20 kg

500 kg

200 kg
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calgonit WST neu

calgonit WST neu es un aditivo muy eficaz y económico para la 
inhibición de incrustaciones en las secciones de agua de enjua-
gue de las lavadoras de botellas. calgonit WST neu es adecua-
do para aguas duras, altas temperaturas y altos valores de pH. 
Debido a la estabilización de la dureza del agua no se observa 
corrosión en valores de pH elevados en el acero ordinario de las 
máquinas.

24 kg

760 kg

260 kg

Zona de agua de la lavadora de botellas

calgonit AD 817 es un aditivo para procesos de limpieza alca-
linos que evita la formación de incrustaciones en el agua dura 
que pueden provocar el bloqueo de las boquillas. El producto es 
estable frente a los agentes oxidantes y, por lo tanto, es especial-
mente adecuado cuando se utiliza en combinación con dióxido 
de cloro y desinfectantes de base peracética. calgonit AD 817 
es eficaz incluso en agua dura y es adecuado para el PET. En los 
pasteurizadores, calgonit AD 817 evita los depósitos de dureza y 
protege las latas del ennegrecimiento.

calgonit AD 817

Aditivo

24 kg

670 kg

220 kg

Neutro
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Lavadora de botellas Desinfección
Clorado

calgonit CD-S*

calgonit CD-S es una solución estandarizada de ácido chlorhídri-
co para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento 
del agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las 
máquinas lavabotellas.

calgonit CD-L es una solución estandarizada de chlorite de sodio 
para la producción de dióxido de cloro para el tratamiento del 
agua y la desinfección en las secciones de enjuague de las má-
quinas lavabotellas.

calgonit CD-L*

calgonit sterizid forte 15*

calgonit sterizid forte 15 es un desinfectante concentrado, liqui-
do, ligeramente ácido en base de ácido peracético, que elimi-
na rápida y eficazmente bacterias, esporas, levaduras, hongos 
y virus, incluso en frío. calgonit sterizid forte 15 no genera espu-
ma y se usa para la desinfección en la industria alimenticia y de 
bebidas. Esto incluye la desinfección general de superficies de 
áreas de producción y la desinfección automática de tanques, 
contenedores y tuberías en el sector lácteo, de embotelladoras 
de bebidas y cervecerías. También se usa en la desinfección de 
los cabezales de las lavadoras de botellas. calgonit sterizid forte 
15 se usa en el sector agropecuario y de producción láctea para 
la desinfección de establos y superficies, para la desinfección in-
termedia de kits de ordeño y para la desinfección de máquinas 
de ordeño.

calgonit sporex*

calgonit sporex es un desinfectante líquido ligeramente alcalino 
con un alto contenido de cloro activo para su aplicación en la 
industria alimentaria y de bebidas. calgonit sporex es adecuado 
para la desinfección de superficies, depósitos, contenedores, tu-
berías y mangueras, para su uso en lavadoras de cajas y etapas 
de agua caliente de lavadoras de botellas, así como para el 
tratamiento de tablas de cortar.

*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

25 kg

1000 kg

210 kg

25 kg

1000 kg

210 kg

1000 kg

240 kg

24 kg

Ácido 

Desinfección

220 kg

10 kg
30 kg

1000 kg
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Desinfección

Lavadora de botellas Desinfección del espacio de cabeza

calgonit DS 685 es un desinfectante tensioactivo ligeramente al-
calino a base de alquilaminas microbicidas. El producto tiene un 
amplio espectro de actividad contra bacterias grampositivas y 
gramnegativas, levaduras, hongos y virus envueltos. calgonit DS 
685 apenas se ve afectado en su actividad por las proteínas, es 
buen disolvente de grasas, casi inodoro y no corrosivo. calgo-
nit DS 685 es generalmente adecuado para la desinfección por 
frotamiento, inmersión y pulverización de superficies de trabajo, 
equipos, máquinas de llenado, paredes y suelos en la industria 
alimentaria y de bebidas. calgonit DS 685 se puede utilizar para 
la desinfección única en lavabos de estaciones de higiene. cal-
gonit DS 685 ha sido probado de acuerdo con las normas euro-
peas EN 1276, EN 1650, EN 14476 y EN 13697.

calgonit DS 685*

*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

20 kg

210 kg

1000 kg



Cintas 
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Cintas transportadoras

calgonit LU 5702

calgonit Dry Glide SI

calgonit LU 5702 es un lubricante a base de silicona para la apli-
cación en transportadores de cinta de acero inoxidable o plásti-
co para su uso en la industria alimentaria. El producto está espe-
cialmente diseñado para el transporte de paquetes de cartón y 
recipientes de plástico (por ejemplo, PET, PC).

calgonit Dry Glide SI es un lubricante listo para usar a base de 
siliconas. Debido a su especifica composición, no necesita agua 
extra para tener una buena lubricación. calgonit Dry Glide SI 
puede usarse para cajas de cartón, PET, PC y latas en cadenas 
de plástico. calgonit Dry Glide SI no se puede usar para lubricar 
botellas de vidrio en cadenas de acero inoxidable.

calgonit Bandfit EE, lubricante sintético, concentrado diseñado 
para lubricar cadenas de transporte de botellas de vidrio, bo-
tellas plásticas (PET, PC) ,latas, cajas y productos de cartón. cal-
gonit Bandfit EE proporciona excelente lubricidad y puede ser 
utilizado con agua de cualquier grado de dureza sin formar de-
pósitos. calgonit Bandfit EE produce poca espuma, su excelente 
capacidad de limpieza asegura condiciones higiénicas y reduce 
notablemente el tiempo extra que se requiere para limpiar los 
sistemas de transporte de botella.

calgonit Bandfit EE

Neutro

20 kg

1000 kg

200 kg

21 kg

220 kg

22 kg

600 kg
980 kg

200 kg
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Limpieza de superficies
Alkalisch

calgonit AF 108

calgonit AF 108 contiene quelatos orgánicos para secuestrar la 
dureza del agua y no es corrosivo con la mayoría de los mate-
riales. Debido a su especial composición el producto se enjuaga 
fácilmente y no deja los habituales depósitos blanquecinos que 
dejan los detergentes que contienen silicatos.

calgonit NF 422

calgonit NF 422 es un limpiador espumante, alcalino y de gran 
eficacia, destinado a labores de limpieza a fondo en la industria 
de alimentos/bebidas y en el sector ganadero. El producto ge-
nera una espuma estable y especialmente adherente y es ideal 
para la limpieza de maquinaria, cintas transportadoras, embo-
telladoras, paredes y suelos. calgonit NF 422 elimina la suciedad 
orgánica más difícil, como grasas, aceites y proteínas de origen 
animal, y puede usarse también para limpiar superficies calien-
tes.

calgonit NF 400

calgonit NF 400 es un detergente líquido espumante optimizado 
con alto contenido en sosa cáustica. El producto desarrolla una 
espuma estable con una buena adherencia y una rápida pene-
tración de la suciedad. calgonit NF 400 es adecuado para elimi-
nar suciedades especialmente resistentes y carbonizadas como 
el alquitrán, la grasa quemada, el almidón y las proteínas, por lo 
que se utiliza preferentemente para la limpieza de ahumaderos.

calgonit NF 406 es un detergente alcalino líquido espumante con 
excelentes propiedades de limpieza diseñado para su uso en la 
industria alimentaria y de bebidas. El producto genera una espu-
ma estable y está especialmente recomendado para la elimina-
ción de grasas, aceites, proteínas y otros residuos orgánicos. cal-
gonit NF 406 es utilizado para la limpieza de maquinaria, tanques, 
paredes de azulejos y suelos. Se enjuaga fácilmente y estabiliza 
la dureza del agua.

calgonit AF 106 es un limpiador general ligeramente alcalino 
para la industria alimentaria. Recomendado para la aplicación 
manual o por espuma muy efectivo para la eliminación de gra-
sas, aceites y proteínas. calgonit AF 106 no es corrosivo, crea una 
espuma estable que se enjuaga fácilmente.

calgonit NF 406

calgonit AF 106

22 kg

24 kg

1000 kg

220 kg

22 kg

600 kg

200 kg

24 kg

720 kg

260 kg

24 kg

640 kg
1000 kg

235 kg

Alcalino
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Alcalino

Limpieza de superficies

calgonit LPR
calgonit LPR es un producto líquido moderadamente espuman-
te y ligeramente alcalino para la limpieza de superficies com-
patibles con la alcalinidad. calgonit LPR es adecuado para su 
aplicación manual y también es excelente como limpiador en 
spray o a alta presión para el lavado exterior de vehículos de 
transporte (lonas, superestructuras) y camiones de recogida de 
leche. El producto puede ser espumado con un equipo adecua-
do. Como limpiador de suelos, aplicado a mano o con máquinas 
de limpieza, calgonit LPR elimina incluso la suciedad más difícil.

calgonit HDN es un producto líquido espumante de alcalinidad 
media efectivo para la eliminación de tenaces residuos de grasa 
aceites y resinas. Compatible con los materiales comúnmente 
usados en el diseño de vehículos a motor, motores, partes de 
motores y toldos. calgonit HDN se utiliza también para la limpieza 
de superficies in la industria alimentaria y de bebidas.

calgonit HDN

670 kg

200 kg

24 kg

220 kg

10,1 kg
21 kg

1000 kg

Clorado

calgonit CF 314 es un limpiador espumante líquido alcalino con-
centrado con cloro activo como componente desinfectante. 
componente desinfectante para la limpieza de máquinas, equi-
pos, recipientes, paredes y suelos alicatados en la y suelos en 
la industria alimentaria y de bebidas. calgonit CF 314 forma una 
espuma con muy buena adherencia y alto poder de limpieza 
para depósitos de proteínas, grasa y otras suciedades orgánicas.

calgonit CF 314*

235 kg

24 kg

670 kg
1000 kg

calgonit CF 315 es un detergente espumógeno alcalino con clo-
ro activo, destinado a la industria de alimentos y bebidas. El pro-
ducto es adecuado para aguas de cualquier dureza y contiene 
un inhibidor de corrosión especial que permite también su uso 
sobre aluminio y superficies galvanizadas. calgonit CF 315 elimi-
na eficazmente proteínas, grasas y demás suciedad orgánica 
incrustada, procurando unas perfectas condiciones higiénicas.
calgonit CF 315 está destinado a la limpieza de grandes superfi-
cies en instalaciones, contenedores, paredes y suelos alicatados. 
El producto genera una espuma estable y se enjuaga fácilmen-
te. calgonit CF 315 se puede emplear también mediante inmer-
sión para limpiar a fondo piezas o contenedores muy sucios.

calgonit CF 315

24 kg

680 kg

230 kg
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calgonit AR

calgonit AR es un detergente neutro multiusos, superconcentra-
do y sin fosfatos, destinado al sector de la alimentación. El pro-
ducto no contiene perfumes, presenta excelentes propiedades 
espumantes y goza de buena compatibilidad de materiales. 
calgonit AR tiene un gran poder desengrasante y es adecuado 
para la limpieza manual de suelos, azulejos, paredes y maquina-
ria de metal, madera o plástico.

20 kg

1000 kg

200 kg

Limpieza de superficies

calgonit SF 522
El calgonit SF 522 es un limpiador de espuma ácido libre de fosfa-
tos, diseñado para su uso en la industria de alimentos y bebidas. 
Debido a una composición especial de surfactantes, el produc-
to produce una espuma duradera muy estable, elimina incluso 
los residuos más tenaces como la cal, el óxido y las proteínas, 
así como la alcalinidad residual. El calgonit SF 522 proporciona 
superficies higiénicas limpias y brillantes.

calgonit SF 504

calgonit SF 504 es un detergente espumógeno altamente ácido 
y de uso universal, destinado a la industria de alimentos y bebi-
das. El producto contiene una fórmula optimizada de eficaces 
tensoactivos, emulgentes y ácidos minerales, que no sólo elimina 
la suciedad sólida incrustada sino también las grasas y las proteí-
nas. calgonit SF 504 se enjuaga fácilmente y deja las superficies 
brillantes.

calgonit SF 506 es un detergente ácido de uso universal a base de 
ácido fosfórico, destinado a la industria de alimentos y bebidas. 
calgonit SF 506 puede utilizarse para la limpieza por inmersión o 
con espuma. Gracias a una perfecta combinación de ácidos y 
de eficaces tensioactivos puede eliminar también la suciedad 
difícil, como el óxido. calgonit SF 506 contiene inhibidores que 
reducen considerablemente el efecto de desgaste sobre el alu-
minio y el hierro galvanizado en comparación con otros ácidos. 
calgonit SF 506 es ideal para limpiar calderas de cocción, moldes 
de jamón y para la limpieza en general. Elimina restos incrustados 
de proteínas y sangre, así como el óxido y la suciedad en gene-
ral.

calgonit SF 5501 es un detergente ácido, con buena compati-
bilidad de materiales y sin fosfatos, destinado al sector de la ali-
mentación y las bebidas. El producto elimina los residuos de cal, 
los restos alcalinos y la suciedad orgánica. calgonit SF 5501 tiene 
buenas propiedades espumantes y es adecuado para la limpie-
za de maquinaria, superficies de trabajo, recipientes, así como 
paredes y suelos alicatados. calgonit SF 5501 puede emplearse 
también para la limpieza manual.

calgonit SF 506

calgonit SF 5501

Neutro

22 kg

24 kg

700 kg

240 kg

24 kg

220 kg

24 kg

220 kg

Ácido
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Desinfección

Limpieza de superficies

*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

calgonit DS 685 es un desinfectante tensioactivo ligeramente al-
calino a base de alquilaminas microbicidas. El producto tiene 
un amplio espectro de actividad contra bacterias grampositivas 
y gramnegativas, levaduras, hongos y virus envueltos. calgonit 
DS 685 apenas se ve afectado en su actividad por proteínas, 
es buen disolvente de grasas, casi inodoro y no corrosivo. cal-
gonit DS 685 es adecuado en general para la desinfección por 
frotamiento, inmersión y pulverización de superficies de trabajo, 
equipos, máquinas de llenado, paredes y suelos. calgonit DS 685 
puede utilizarse para la desinfección exclusiva en lavabos de es-
taciones higiénicas. calgonit DS 685 ha sido probado de acuerdo 
con las normas europeas EN 1276, EN 1650, EN 14476 y EN 13697.

calgonit DS 685*

calgonit DS 622*
calgonit DS 622 es un desinfectante alcohólico, desarrollado 
especialmente para superficies que no pueden ser tratadas con 
soluciones acuosas. calgonit DS 622 se caracteriza por una rápi-
da eliminación de bacterias dañinas específicas de la industria
y es particularmente adecuado para la desinfección (pausa) en 
la industria alimentaria, p. ej. Para máquinas de corte y envasa-
do, así como en el área de llenado calgonit DS 622 es libre de al-
dehídos y puede ser utilizado también para rápida desinfección 
manual de pequeñas superficies, piezas del sistema, mobiliario 
e instalaciones sanitarias. calgonit DS 622 está testado según las 
normativas europeas EN 1276, EN 1650 y EN 13697 y enlistado en 
la lista IHO de desinfectantes.

20 kg

210 kg

6 L
19,6 kg

8 x 725 ml

calgonit DS 623*

calgonit DS 623 es un desinfectante alcohólico, desarrollado 
especialmente para superficies que no pueden ser tratadas con 
soluciones acuosas. calgonit DS 623 se caracteriza por una rápi-
da eliminación de bacterias dañinas específicas de la industria 
y es particularmente adecuado para la desinfección (pausa) en 
la industria alimentaria, p. ej. Para máquinas de corte y enva-
sado, así como en el área de llenado. calgonit DS 623 detecta 
bacterias vegetativas, levaduras y virus envueltos como Corona 
y los elimina de forma fiable. calgonit DS 623 es libre de aldehídos 
y puede ser utilizado también para rápida desinfección manual 
de pequeñas superficies, piezas del sistema, mobiliario e instala-
ciones sanitarias. El producto se basa en una formulación reco-
mendada por la OMS.

5 kg

8 x 725 ml
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Desinfección

Limpieza de superficies

calgonit DS 628 es un detergente espumógeno ácido líquido con-
centrado a base de ácidos orgánicos para su uso en la industria 
alimentaria y de bebidas. calgonit DS 628 contiene ácido pera-
cético y peróxido de hidrógeno como ingredientes biocidas acti-
vos que proporcionan una potente eficacia de amplio espectro. 
calgonit DS 628 forma una espuma estable y es adecuado para 
la desinfección de superficies previamente limpiadas, plantas y 
máquinas.

calgonit DS 628*

30 kg

220 kg

calgonit DS 686 blau es un desinfectante tensioactivo ligeramen-
te alcalino a base de alquilaminas microbicidas. El producto tie-
ne un amplio espectro de actividad contra bacterias gramposi-
tivas y gramnegativas, levaduras y hongos. calgonit DS 686 blau 
apenas se ve afectado en su actividad por las proteínas, es buen 
disolvente de grasas, casi inodoro y no corrosivo. calgonit DS 686 
blau es especialmente adecuado para la desinfección única en 
lavabos de estaciones de higiene. Gracias al indicador de color 
que contiene, la dosificación puede controlarse fácilmente.

calgonit DS 686 blau*

20 kg

calgonit DS 633*

calgonit DS 633 es un detergente ácido espumante con excep-
cionales propiedades desinfectantes en base a ácidos orgánicos 
diseñado para la industria alimentaria y de bebidas. El produc-
to contiene una optimizada combinación de tensioactivos muy 
efectivos con diferentes ácidos los cuales eliminan los residuos 
más difíciles. calgonit DS 633 produce una espuma muy estable 
de larga adherencia y está recomendada para la desinfección 
de superficies de grandes áreas, maquinaria y equipos. Debido a 
esa espuma tan estable lo que permite un tiempo de contacto 
prolongado logra unos excepcionales resultados incluso en su-
perficies verticales. calgonit DS 633 se enjuaga fácilmente y deja 
las superficies limpias y desinfectadas.

23 kg

1000 kg

*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.
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Plantas UHT
Alcalino

calgonit LZ flüssig

calgonit LZ flüssig es un aditivo especializado, desarrollado para 
la industria lechera, que mejora al efecto de limpieza de las solu-
ciones cáusticas y previene la formación de espuma. calgonit LZ 
flüssig, se usa en la limpieza automática de tanques, contenedo-
res y tubería, así como para el lavado de botellas. calgonit LZ flüs-
sig se puede premezclar de acuerdo a la proporción deseada 
con sustancias cáusticas concentradas en tanques de almace-
namiento; se puede utilizar para todas las condiciones de agua y
suprime la espuma eficazmente cuando se utiliza caliente.

calgonit RT spezial es un detergente alcalino altamente con-
centrado no espumante, destinado a la industria de alimentos 
y bebidas. Esta recomendado para la limpieza en caliente de 
máquinas de llenado, calentadores, tuberías, tanques, calderas 
de cocción, whirlpools y centrifugadoras. calgonit RT spezial no 
genera espuma por encima de los 40ºC y su dosificación se pue-
de controlar fácilmente por conductividad.

calgonit RT spezial

Aditivo

30 kg

840 kg

290 kg

calgonit NN 5454 es un detergente líquido, alcalino y altamen-
te concentrado con agentes desespumantes. El producto está 
especialmente destinado a la limpieza en caliente de freidoras y
maquinarias de cocina y asado muy sucias. Elimina sin dejar 
rastro las grasas, proteínas e hidratos de carbono incrustados y 
calcinados. calgonit NN 5454 presenta una conductividad con-
trolable y puede emplearse incluso para la limpieza en circuito 
cerrado y por rociado de tanques, contenedores, tuberías y ca-
lentadores.

calgonit NN 5454

300 kg

900 kg

30 kg

210 kg

600 kg
1000 kg

21 kg
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calgonit MC 943

calgonit MC 970

calgonit MC 943 es un detergente alcalino para plantas micro-, 
ultra-, nanofiltración y para plantas de ósmosis inversa. A través 
de la alta concentración de agentes complejantes y sustancias 
tensioactivas garantizan una limpieza muy efectiva. 

calgonit MC 970 es un agente limpiador con un formulado muy 
especial con un alto contenido de enzimas proteolíticas. Es ade-
cuado para la limpieza de equipos de ósmosis inversa, micro, ult-
ra y nano filtración usualmente dosificado junto con un producto 
ligeramente alcalino como calgonit MC 942.

calgonit MC 942

calgonit MC 942 es un agente detergente de alcalinidad media 
tamponado para equipos de ósmosis inversa, micro- y ultrafiltra-
ción. El producto contiene secuestrantes orgánicos. calgonit MC 
942 es un producto altamente concentrado y se recomienda su 
uso en combinación con calgonit MC 970 para maximizar los re-
sultados de la limpieza.

calgonit MC 946 es un detergente líquido alcalino con un alto 
contenido en quelatos orgánicos y tensioactivos. El producto ha 
sido desarrollado especialmente para la limpieza de membranas 
resistentes a pH altos in plantas de micro-, ultra-, y nanofiltración 
así como en sistemas de ósmosis inversa. calgonit MC 946 elimina 
residuos orgánicos e inorgánicos y tienes altas cualidades para la 
eliminación de grasas.

calgonit MC 946

Alcalino

Plantas de membrana 

30 kg

1000 kg

260 kg

10,1 kg

25 kg

1000 kg

230 kg

27 kg

1200 kg

270 kg

Enzimático  

calgonit MC 941
calgonit MC 941 es un agente de limpieza alcalino para sistemas 
de microfiltración, ultrafiltración y nanofiltración, así como para 
sistemas de ósmosis inversa. El uso de un agente complejante 
especial altamente eficaz y biodegradable permite prescindir 
por completo del uso de EDTA. En combinación con las sustanci-
as tensioactivas que contiene, calgonit MC 941 garantiza un muy 
buen rendimiento de limpieza incluso con una elevada dureza 
del agua. calgonit MC 941 figura en la lista de insumos agrícolas 
para la agricultura ecológica.

24 kg

1000 kg
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calgonit MC 952

calgonit MC 952 es un detergente ácido especialmente formu-
lado a base de una combinación de ácidos minerales. El pro-
ducto elimina la cal del agua así como la piedra de leche y está 
recomendado para la limpieza de sistemas de ósmosis inversa y 
equipos de micro-, ultra- y nanofiltración.

calgonit MC 951 es un detergente fuertemente ácido especial-
mente formulado a base de una combinación de ácidos mine-
rales. El producto elimina la cal del agua así como la piedra de 
leche y está recomendado para la limpieza de sistemas de ós-
mosis inversa y equipos de micro-, ultra- y nanofiltración.

calgonit MC 953 es un agente líquido limpiador ácido para equi-
pos de micro-, ultra-, y nanofiltración así como sistemas de ós-
mosis inversa. Debido a su combinación especial de ácidos or-
gánicos y surfactantes, calgonit MC 953 elimina completamente 
depósitos minerales y proteínas. Siempre que haya un tiempo de 
exposición suficiente en la instalación, la configuración levemen-
te ácida y específica combinación de ácidos se puede utilizar 
para preservar las membranas. 

calgonit MC 953

calgonit MC 951

Ácido

Plantas de membrana 

24 kg

27 kg

1000 kg

250 kg

25 kg

230 kg



Camiones de 
recogida de leche



32

Camiones de recogida de leche
Alcalino

Ácido

calgonit RT spezial es un detergente alcalino altamente con-
centrado no espumante, destinado a la industria de alimentos 
y bebidas. Esta recomendado para la limpieza en caliente de 
máquinas de llenado, calentadores, tuberías, tanques, calderas 
de cocción, whirlpools y centrifugadoras. calgonit RT spezial no 
genera espuma por encima de los 40ºC y su dosificación se pue-
de controlar fácilmente por conductividad.

calgonit RT spezial

30 kg

840 kg

290 kg

calgonit jalu sauer plus

calgonit SN 578

calgonit jalu sauer plus es un detergente líquido de alta acidez 
a base de ácido nítrico, destinado a la industria láctea y de ali-
mentos y bebidas. calgonit jalu sauer plus es muy eficaz para eli-
minar incrustaciones y goza de buenas cualidades detergentes, 
humectantes y emulsionantes gracias a sus agentes tensoactivos 
especiales, que reducen la tensión superficial. Sus especiales in-
hibidores evitan la formación de gases nitrosos y disminuyen la 
agresión a las juntas de plástico. calgonit jalu sauer plus puede 
emplearse en frío o en caliente, es fácil de dosificar por conduc-
tividad, no genera espuma y es fácil de enjuagar. calgonit jalu 
sauer plus es adecuado para la limpieza automática de calen-
tadores, tanques, remolques para transporte de leche, centrifu-
gadoras y tuberías.

El calgonit SN 578 es un producto líquido, de alto contenido en 
ácido, con peróxido de hidrógeno a base de ácido nítrico. Es 
adecuado para limpieza automática de tuberías, tanques de al-
macenamiento, moldes y cajas. También para la limpieza eficaz 
de camiones recolectores de leche. El producto no crea espu-
mosa, puede ser controlado por conductividad y se enjuaga fá-
cilmente. La gran cantidad de peróxido de hidrógeno aumenta 
el rendimiento de la limpieza significativamente.

29 kg

780 kg
1000 kg

265 kg

23 kg

690 kg
1000 kg

230 kg

calgonit LAO es un aditivo especial con oxígeno activo que po-
tencializa el efecto limpiador de los detergentes alcalinos y áci-
dos. calgonit LAO contiene estabilizadores de dureza, así como 
un eficaz agente desespumante. Se emplea en la limpieza inter-
na de equipos de proceos en caliente, donde la suciedad tien-
de adherirse a las superficies por las condiciones de temperatura 
del proceso, tales como marmitas de cocción, Sedimentadores,
Intercembiadores de calos y tuberías en la industria de alimentos 
y bebidas. calgonit LAO permite también potenciar el efecto lim-
piador de productos ácidos, en especial del ácido nítrico.

calgonit LAO

25 kg

670 kg

230 kg
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Camiones de recogida de leche Limpieza exterior

calgonit LPR
calgonit LPR es un producto líquido moderadamente espumante 
y ligeramente alcalino para la limpieza de superficies compati-
bles con álcalis. calgonit LPR es adecuado para su aplicación 
manual y también es excelente como limpiador en spray o a alta 
presión para el lavado exterior de vehículos de transporte (lonas, 
superestructuras) y camiones de recogida de leche. El producto 
puede ser espumado con un equipo adecuado. Como limpia-
dor de suelos, aplicado a mano o con máquinas de limpieza, 
calgonit LPR elimina incluso la suciedad más difícil.

24 kg

670 kg

200 kg

Alcalino



Formas de queso
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calgonit jalu sauer plus
calgonit jalu sauer plus es un detergente líquido de alta acidez 
a base de ácido nítrico, destinado a la industria láctea y de ali-
mentos y bebidas. calgonit jalu sauer plus es muy eficaz para eli-
minar incrustaciones y goza de buenas cualidades detergentes, 
humectantes y emulsionantes gracias a sus agentes tensoactivos 
especiales, que reducen la tensión superficial. Sus especiales in-
hibidores evitan la formación de gases nitrosos y disminuyen la 
agresión a las juntas de plástico. calgonit jalu sauer plus puede 
emplearse en frío o en caliente, es fácil de dosificar por conduc-
tividad, no genera espuma y es fácil de enjuagar. calgonit jalu 
sauer plus es adecuado para la limpieza automática de calen-
tadores, tanques, remolques para transporte de leche, centrifu-
gadoras y tuberías.

Formas de queso
Ácido

calgonit SMO
calgonit SMO es un detergente acido líquido para limpiezas en 
una sola fase basado en ácidos orgánicos y tensioactivos espe-
cíficos. El productos no contiene fosfatos ni nitratos, no forma 
espuma y puede ser controlado por conductividad. calgonit 
SMO muestra un excelente resultado en limpiezas de residu-
os tanto orgánicos como inorgánicos, es reutilizable y ayuda a 
mantener unas perfectas condiciones higiénicas. calgonit SMO 
está especialmente recomendado para la limpieza automática 
de tanques de recogida y tanques de almacenamiento de le-
che cruda así como la limpieza de moldes de quesos.

29 kg

780 kg
1000 kg

265 kg

24 kg

230 kg

calgonit A es un detergente con base ácido fosfórico para su 
uso preferentemente en la industria alimentaria y de bebidas. El 
producto muestra buena capacidad de humectación y para la 
eliminación de grasa, proteína y residuos inorgánicos como la 
cal del agua. calgonit A se usa para la limpieza CIP de contene-
dores, tanques y tuberías dando muy buen resultado cuando es 
pulverizado en las lavadoras de cajas. Se puede utilizar de for-
ma manual para la limpieza de superficies de acero inoxidable. 
calgonit A no forma espuma por encima de los 30ºC, se puede 
reutilizar y se enjuaga fácilmente.

calgonit A

29 kg

790 kg

280 kg

calgonit LAO es un aditivo especial con oxígeno activo que po-
tencializa el efecto limpiador de los detergentes alcalinos y áci-
dos. calgonit LAO contiene estabilizadores de dureza, así como 
un eficaz agente desespumante. Se emplea en la limpieza inter-
na de equipos de proceos en caliente, donde la suciedad tien-
de adherirse a las superficies por las condiciones de temperatura 
del proceso, tales como marmitas de cocción, Sedimentadores,
Intercembiadores de calos y tuberías en la industria de alimentos 
y bebidas. calgonit LAO permite también potenciar el efecto lim-
piador de productos ácidos, en especial del ácido
nítrico. 

calgonit LAO

25 kg

670 kg

230 kg

calgonit SN 578
El calgonit SN 578 es un producto líquido, de alto contenido en 
ácido, con peróxido de hidrógeno a base de ácido nítrico. Es 
adecuado para limpieza automática de tuberías, tanques de al-
macenamiento, moldes y cajas. También para la limpieza eficaz 
de camiones recolectores de leche. El producto no crea espu-
mosa, puede ser controlado por conductividad y se enjuaga fá-
cilmente. La gran cantidad de peróxido de hidrógeno aumenta 
el rendimiento de la limpieza significativamente.

23 kg

690 kg
1000 kg

230 kg



Plantas de 
llenado
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Plantas de llenado
Alcalino

calgonit AN 190

calgonit AN 190 es un detergente líquido, ligeramente alcalino, 
desarrollado específicamente para la limpieza de máquinas de 
relleno y embalaje. El producto puede usarse manualmente o 
para la limpieza por pulverización a temperaturas superiores a 
40°C. calgonit AN 190 no es corrosivo y forma poca espuma. El 
producto está basado en quelatos biodegradables y contiene 
tensioactivos con excelentes propiedades de humectación y di-
solución de grasas.

calgonit AF 108

calgonit AF 108 contiene quelatos orgánicos para secuestrar la 
dureza del agua y no es corrosivo con la mayoría de los mate-
riales. Debido a su especial composición el producto se enjuaga 
fácilmente y no deja los habituales depósitos blanquecinos que 
dejan los detergentes que contienen silicatos. 

calgonit AF 106 es un limpiador general ligeramente alcalino 
para la industria alimentaria. Recomendado para la aplicación 
manual o por espuma muy efectivo para la eliminación de gra-
sas, aceites y proteínas . calgonit AF 106 no es corrosivo, crea una 
espuma estable que se enjuaga fácilmente.

calgonit AF 106

22 kg

600 kg

200 kg

23 kg

600 kg

22 kg



Limpieza de 
cajas / cajones
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calgonit AN 195
calgonit AN 195 ha sido desarrollado específicamente para la 
limpieza de superficies plásticas en la industria alimentaria y de 
bebidas. calgonit AN 195 está recomendado para la limpieza 
automática de cajas de plástico y no forma espuma utilizan-
do temperaturas por debajo de 40ºC. calgonit AN 195 facilita 
el enjuague, aportando un efecto antiestático a largo plazo y 
reduciendo la deposición de residuos. calgonit AN 195 puede 
combinarse con otros detergentes alcalinos para aplicaciones 
por pulverización y puede ser usado para la limpieza manual de 
superficies plásticas. calgonit AN 195 puede ser añadido al agua 
de enjuague de la lavadora de cajas para intensificar el efecto 
antiestático, siempre que no haya contacto directo con los ali-
mentos.

calgonit RT spezial
calgonit RT spezial es un detergente alcalino altamente con-
centrado no espumante, destinado a la industria de alimentos 
y bebidas. Esta recomendado para la limpieza en caliente de 
máquinas de llenado, calentadores, tuberías, tanques, calderas 
de cocción, whirlpools y centrifugadoras. calgonit RT spezial no 
genera espuma por encima de los 40ºC y su dosificación se pue-
de controlar fácilmente por conductividad.

Limpieza de cajas / cajones
Alcalino

15 kg
28 kg

840 kg

290 kg

22 kg

600 kg
1000 kg

210 kg



Higiene personal
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calgonit Handreiniger geruchsneutral 

calgonit Handreiniger geruchsneutral se caracteriza por su alta 
fuerza limpiadora, tiene pH neutro, es hidratante y posee una 
excelente tolerancia para la piel. El jabón de manos calgonit no 
deja restos de jabón o suciedad en el lavabo y basta con usar 
una pequeña cantidad.

calgonit HA 026

calgonit HA 026 es una loción líquida lista para su uso para la 
limpieza y descontaminación de manos. El uso de calgonit HA 
026 mejora esencialmente la higiene de manos del personal que 
manipula alimentos dentro de las áreas de producción. calgonit 
HA 026 es adecuado para la limpieza regular de manos sucias, 
especialmente antes de la etapa de desinfección.

Higiene personal

12 x 1 L 

5 L 

La higiene personal es un componente importante y esencial-
mente en áreas higiénicamente sensibles en la industria alimen-
taria y otras. La reducción requerida de bacterias en las áreas de 
producción y envasado se logra principalmente mediante el uso 
de una desinfección manual. Los productos para la desinfección 
de manos necesitan una buena tolerancia de la piel, un tiempo 
de contacto corto y una destrucción de amplio espectro. Calgo-
nit Des-H cumple con estos requisitos. calgonit Des-H no contiene 
etanol ni materias primas de origen animal. Por lo tanto, calgonit 
Des-H cumple con los requisitos kosher y halal en la industria de
procesamiento de alimentos.

calgonit Des-H*

12 x 1 L 

5 L 

calgonit Hautschutzlotion
calgonit Hautschutzlotion es una loción de protección y cuidado 
de la piel estresada que engorda poco y se absorbe rápidamen-
te. El producto cuida, calma y suaviza la piel. La loción es fácil 
de aplicar y proporciona una agradable sensación en la piel. 
calgonit Hautschutzlotion es adecuada para la protección de 
la piel muy exigida que está regularmente en contacto con de-
tergentes desengrasantes. Es ideal para las zonas en las que es 
necesario el cuidado y la protección de la piel en relación con 
una rápida absorción. 

6 x 500 ml

*Utiliza los biocidas con cuidado. Lea siempre la etiqueta y la información del producto antes de usarlo.

Neutro

Desinfección

12 x 1 L 

5 L 

calgonit Des-HE*
La higiene personal es un componente importante y esencial-
mente en áreas higiénicamente sensibles en la industria alimen-
taria y otras. La reducción requerida de bacterias en las áreas 
de producción y envasado se logra utilizando calgonit Des-HE. 
El producto cumple con los altos requisitos de buena tolerancia 
cutánea, tiempo de contacto corto y un amplio espectro de eli-
minación de bacterias, levaduras y virus. Representantes típicos
como el Coronavirus, el virus de la gripe y también el norovirus 
se inactivan de manera eficaz e irreversible. calgonit Des-HE se 
basa en etanol procedente de fuentes biológicas sostenibles y, 
por tanto, tiene un olor característico.

12 x 1 L 

5 kg



 

Servicios

Para una gestión óptima de la higiene
Nuestro objetivo es asegurar una amplia gama de servicios para que las aplicaciones 
en su empresa sean técnicamente seguras, económicas y ecológicas a largo plazo. 
 
Además, apoyamos y asesoramos a nuestros clientes en la selección de produc-
tos específicos de la empresa, basados en las necesidades y en la aplicación ópti-
ma de los productos para garantizar procesos de limpieza y desinfección eficaces. 

    Calvatis  
le ayuda a optimizar los procesos 
de limpieza y desinfección 
le ayuda a encontrar las causas de 
los errores en caso de eventos 
le ayuda a aplicar medidas efecti-
vas en caso de eventos           

   Calvatis... 
...analiza la situación inicial en el sitio 
(situación real; informe) y
planea el uso de los productos con 
usted.
 Sugerencias de pedido
 Instrucciones de trabajo
 Conceptos de almacenamiento

...documenta el uso planeado (plan de 
limpieza y desinfección)  

Calvatis...
...evalúa los resultados con usted
la vigilancia
 a través de la evaluación estadística
 y señalan la necesidad de acción
...te apoya con la verificación anual de los 
procedimientos de limpieza y desinfección...
...comprueba e informa del plan y
Objetivos de limpieza y desinfección (canti-
dades; costos; procesos)

...entrena a sus empleados
 en la manipulación de agentes de lim-
pieza y desinfectantes
 en la higiene personal
 en el comportamiento durante las enfer-
medades
...supervisa regularmente el cumplimiento 
de las especificaciones determinando la 
concentración del despliegue y los controles 
de éxito  
...documenta los resultados de la vigilancia 
 Informe de servicio por visita



Concepto de color

¡Al usar los productos, deben obser-
varse las medidas de precaución 
válidas para la manipulación de 
productos químicos! La informaci-
ón de peligro y las indicaciones de 
seguridad se encuentran en las cor-
respondientes hojas de datos de 
seguridad.

Antes de usar un agente de limpie-
za y desinfección, compruebe su 
compatibilidad con el material en 
cuestión.

Para aumentar la seguridad al trabajar con los productos Calvatis, hemos desarrollado un 
concepto de color para nuestros productos. Esto permite identificar el tipo de producto 
por el color de los envases y las etiquetas. Por un lado, esto hace que el manejo de nues-
tros productos sea mucho más fácil, pero también hace que el procesamiento sea más 
fiable.

Alcalino

Clorado

Ácido

Desinfección

Neutro
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